PROCESSO LICITATORIO N2 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DE COZINHA
PARA A ESCOLA AGRICOLA E INSTRUMENTOS PARA A
BANDA MUNICIPAL COM ALOCAGAO DE RECURSOS
FEDERAIS.

1. DISPOSICOES GERAIS
1.1. O MUNICIPIO DE AUREA-RS, torna publico aos interessados que, de acordo com a Lei
Federal n2 8.666, de 21 de junho de 1.993 e suas alteracdes, Lei Federal n2 10.520, de
17 de julho de 2002, que institui a modalidade Pregdo e Decreto Municipal n? 1.201,
de 29 de maio de 2020, encontra-se aberta a licitacdo sob a modalidade de PREGAO
ELETRONICO, tipo MENOR PRECO, que estara recebendo propostas e documentagio
para a aquisi¢ao do equipamento abaixo descrito, a ser realizada em 08 de julho de
2021, as 09 horas, em sessdo publica no site www.portaldecompraspublicas.com.br,

através de Pregoeiro nomeado pela Portaria n2 014/2021 ou alteragdo posterior. Esta
licitagdo se processa nos termos da Lei Federal n2 10.520, de 17-07-2002, e do Decreto
Municipal n2 1.201/2020, com aplicacdo subsidiaria da Lei Federal n? 8.666/93.

2. OBJETO

AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DE COZINHA PARA A ESCOLA AGRICOLA E
INSTRUMENTOS PARA A BANDA MUNICIPAL COM ALOCAGAO DE RECURSOS FEDERAIS,
CONFORME DESCRIGAO DETALHADA NO TERMO DE REFERENCIA (ANEXO ).

2.1. DOS ANEXOS

2.1.1. Integram este edital

Anexo | — Termo de Referéncia;
Anexo Il = Minuta de Contrato;
Anexo lll - Modelo de Proposta de Pregos;

Anexo IV — Modelo de declaracdo de que ndo ha superveniéncia de fato impeditiva para
habilitacao;



Anexo V — Modelo de declaragdao de que nao emprega mao-de-obra infantil;
Anexo VI — Modelo de declaragao de Habilitagdao e de Veracidade;

Anexo VIl - Modelo de declaragao que nao emprega servidor(es) publico(s) no quadro societario
da empresa.

3. DO LOCAL, DATA E HORA DO CERTAME

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Este processo estara disponivel nos seguintes locais: site da Prefeitura Municipal de
Aurea - www.aurea.rs.gov.br e site  Portal de Compras Publicas:
www.portaldecompraspublicas.com.br.

O recebimento das propostas serd das 08:30h do dia 29/06/2021 até as 08:30h do dia
08/07/2021.

A abertura das propostas sera efetuada as 09h do dia 08/07/2021.

A Sessdo Publica sera realizada no site www.portaldecompraspublicas.com.br, no dia
08/07/2021, as 09h.

Sera adotado o MODO DE DISPUTA ABERTO.

Todas as referéncias de tempo no edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo obrigatoriamente o hordrio de Brasilia — DF e, desta forma, serdo
registradas no sistema eletrénico e na documentagdo relativa ao certame.

4. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1.

4.2,

Poderdao participar deste pregdao quaisquer empresas interessadas com ramo de
atividade compativel com o objeto da licitacdo e que atenderem a todas as exigéncias,
inclusive quanto a documentagao, constantes deste edital e seus anexos.

Nao poderao participar deste pregao:
4.2.1. Empresas que ndo atenderem as condi¢cGes deste edital;

4.2.2. Empresas que estejam em processo de faléncia ou concordata, sob concurso
de credores, em dissolucdao ou em liquidacao;

4.2.3. Empresas que tenham sido declaradas inidéneas por 6rgao da Administracao
Publica, direta ou indireta, federal, estadual, municipal ou do Distrito Federal,
por meio de ato publicado no Diario Oficial da Unido, do Estado ou do
Municipio, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo.
Igualmente ndao poderdo participar as empresas suspensas de licitar e
contratar com a Prefeitura Municipal de Aurea/RS;



4.2.4. Empresas inadimplentes em obrigacGes assumidas com a Prefeitura
Municipal de Aurea/RS;

4.2.5. Empresas cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto
deste pregao;

4.2.6. Ndo sera aceita a participacdo de empresas cujo(s) proprietario(s) ou sdcio(s)
seja(m) servidor(es) publico(s), vereadores ou agentes politicos do Municipio
de Aurea/RS;

4.2.7. Empresas estrangeiras ndo autorizadas a funcionar no pais;

4.2.8. Que constem nos cadastros oficiais: Cadastro Nacional de Condenacbes
Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade — Conselho
Nacional de Justica — CNJ, Cadastro Nacional de Empresas InidOneas e
Suspensas (CEIS) — Controladoria Geral da Unido e Cadastro de Inidoneos do
TCU.

4.2.9. A participacdo de consdrcio de empresas.

4.3. Serdo utilizados para a realizacdo deste certame, recursos de tecnologia da
informagao, compostos por um conjunto de programas de computador que permitem
confrontagdo sucessiva através do envio de lances dos proponentes, com plena
visibilidade para o Pregoeiro e total transparéncia dos resultados para a sociedade,
através da Rede Mundial de Computadores — Internet.

4.4. A realizagao do procedimento estard a cargo de servidor da Prefeitura Municipal de
Aurea/RS, investido na fun¢do de “Pregoeiro”, com o suporte de sua Equipe de Apoio,
0s quais, juntamente com a Administradora do Pregdo Eletronico, empresa contratada
para, através da rede mundial de computadores, prover o sistema de compras
eletrdnicas.

4.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante a
sessdo publica do pregdo, ficando responsdvel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema, pelo
Pregoeiro ou de sua desconexao.

5. DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA
5.1.0 fornecedor devera fazer o0 seu cadastramento junto ao site
www.portaldecompraspublicas.com.br e preencher o Termo de Adesdo, no prazo
minimo de 03 (trés) dias Uteis antes da data de realizacdo do pregdo, onde qualquer
pessoa fisica ou juridica, que manifeste interesse em cadastrar-se e apresente a
documentagao exigida, tera acesso ao portal.



5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha,
pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletronico.

O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal do
licitante ou seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para
realizacdo das transacdes inerentes ao pregdo eletronico.

O uso da senha de acesso ao sistema eletronico é de inteira e exclusiva
responsabilidade do licitante, incluindo qualquer transacdo efetuada diretamente ou
por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao Municipio de
Aurea/RS, promotor da licitagdo, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de
uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

Como requisito para participacdo no pregdo, em campo préprio do sistema eletronico,
a proponente devera manifestar o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias
de habilitacdo previstas no edital, a conformidade de sua proposta com as exigéncias
do edital, bem como manifestar quanto sua condicao de microempresa ou empresa de
pequeno porte nos termos da Lei Complementar n? 123/2006.

6. DO ENVIO DA PROPOSTA DE PREGCOS E DA DOCUMENTAGAO DE HABILITACAO

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

O acolhimento das propostas de pre¢os concomitante com os documentos de
habilitagdo sera a partir das 08:30h do dia 29/06/2021 até as 08:30h do dia
08/07/2021.

A Proposta de Precos devera conter no minimo a mesma descri¢cdo dos itens descritos
no Termo de Referéncia, ndo podendo a proponente modificar, suprimir ou
acrescentar a descrigao contida no edital, sob pena de desclassificagao.

O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos no edital
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta e os documentos de habilitagao
anteriormente inseridos no sistema até a data e hora limite para o envio das propostas
e documentacao.

Na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitacdo pelo licitante,
ndo havera ordem de classificacdo das propostas, o que ocorrera somente apds a
abertura da sessao.



6.6. O julgamento das propostas sera feito pelo menor preco por item, de acordo com as
exigéncias fixadas neste edital.

6.7. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso
publico apds o encerramento do envio de lances/negociagdo.

7. DA PROPOSTA DE PRECOS

7.1. A proposta de precos devera conter:
a) PRECO UNITARIO proposto para o item constante do Anexo | — Termo de Referéncia,
expresso em reais, a vista, valido para ser praticado desde a data da apresentacdo da proposta,
até o efetivo pagamento;

b) MARCA, MODELO, OU IDENTIFICACAO DO FABRICANTE e o PERIODO DE GARANTIA

c) EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DE COZINHA PARA A ESCOLA AGRICOLA E INSTRUMENTOS
PARA A BANDA MUNICIPAL

d) VALIDADE DA PROPOSTA, que nao podera ser inferior a 60 (sessenta) dias;
e) LOCAL, DATA e ASSINATURA do representante legal da empresa;

f) Ndo seréa aceita oferta de equipamentos com caracteristicas diferentes das indicadas no Anexo |
deste edital;

g) A apresentagao das propostas implicard plena aceitagdo, por parte da licitante, das condigdes
estabelecidas neste edital.

7.1.1. A proposta deverd, necessariamente, ser datilografada ou impressa através de edicdo
eletrénica de textos, nos moldes do Anexo Ill, bem como, atender as especificacdes minimas do
objeto, conforme Termo de Referéncia - Anexo I.

7.1.2. Os precos apresentados devem refletir os de mercado no momento e irreajustaveis durante
a validade da proposta.

7.2.  Os pregos ofertados devem ser cotados em moeda corrente nacional, contendo até
duas casas decimais.

7.3. Em caso de omissdo do prazo de validade da proposta e garantia, sera
implicitamente considerado o prazo acima estabelecido.

7.4. Nos pregos cotados devem estar inclusas todas as despesas que influam nos custos,
tais como: despesas com transporte, seguro e frete, tributos (impostos, taxas,
emolumentos, contribuicdes fiscais e para-fiscais), obrigacGes sociais, trabalhistas, fiscais,
encargos comerciais ou de qualquer natureza e todos os 6nus diretos.



7.5. Nao serdo consideradas as propostas que deixarem de atender, no todo ou em
parte, quaisquer das disposicdes deste edital, sejam omissas ou apresentem
irregularidades insanaveis, bem como aquelas manifestamente inexequiveis, presumindo-
se como tais, as que contiverem valores irrisérios ou excessivos.

7.6. Independentemente de declaracao expressa, a simples apresentacdo das propostas
implica em submissdo a todas as condi¢Oes estipuladas neste edital e seus anexos, sem
prejuizo da estrita observancia das normas contidas na legislacdo federal mencionada no
preambulo deste edital.

7.7. A proposta deverd limitar-se ao objeto desta licitagdo, sendo desconsideradas
guaisquer alternativas de precos ou qualquer outra condi¢cdo nao prevista neste edital.

8. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

8.5.

A classificacdo das propostas sera feita pelo critério de MENOR PRECO POR ITEM,
observado o preco unitdrio de referéncia do item, como sendo, o constante do convénio
supracitado.

Ndo podera haver desisténcia das propostas registradas apds a abertura das mesmas,
sujeitando-se o proponente desistente as penalidades constantes neste edital.

O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que nao
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos no edital.

A desclassificacdo de proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

No julgamento da habilitagdo e das propostas, o Pregoeiro poderd sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitacdo e classificacdo.

9. DOS LANCES

9.1.

9.2.

Tendo o proponente sido credenciado, poderd ele participar da sessdo de disputa de
precos, na data e horarios definidos no predmbulo deste edital.

Pregoeiro via sistema eletrénico, dara inicio a sessdo publica, na data e horario previstos
neste edital, com a divulgacdo da melhor proposta para cada item.



9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

9.10.

9.3. O fornecedor, ao utilizar sua senha de acesso ao sistema para dar um lance no
evento, terd expressado sua decisdao de concluir a transagdo a que se refere o evento
nos valores e condi¢cOes do referido lance, e caso este lance seja o vencedor, sera
reputado perfeito e acabado para homologacdo ao licitante vencedor.

O preco de abertura da etapa de lances corresponde ao menor preco ofertado na etapa de
propostas.

No caso de nenhum fornecedor apresentar lance na respectiva etapa, serdo validos os
valores obtidos na etapa de propostas.

Os proponentes poderdo oferecer lances sucessivos, VALOR UNITARIO POR ITEM,
observando o horario fixado e as regras de aceitacdo dos mesmos.

Somente serdo aceitos os lances cujos valores forem inferiores ao ultimo lance ofertado
pelo proprio licitante, e registrado pelo sistema.

Se algum proponente fizer um lance que esteja em desacordo com a licitacdo (precos e
diferencas inexequiveis ou excessivas) podera té-lo desclassificado pelo Pregoeiro através
do sistema. Neste caso o Pregoeiro justificara o motivo da exclusdo através de mensagem
aos participantes.

Durante a sessao publica do Pregdao Eletrénico, os proponentes serdao informados em
tempo real, do valor do menor lance registrado, sendo vedada a identificacdo do seu
detentor.

Para este pregdo serd adotado o MODO DE DISPUTA ABERTO, onde os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos.

9.10.1. No modo de disputa aberto, a etapa de envio de lances na sessdo publica
durara 10 (dez) minutos e, apds isso, sera prorrogada automaticamente pelo
sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 02 (dois) minutos do
periodo de duracdo da sessdo publica.

9.10.2. A prorrogacao automatica da etapa de envio de lances sera de 02 (dois)
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogacdo, inclusive quando se tratar de lances
intermediarios.

9.10.3. Na hipdtese de ndo haver novos lances na forma estabelecida nos itens 9.6
e 9.7, a sessdo publica serd encerrada automaticamente.

9.10.4. Encerrada a sessdo publica sem prorrogacdo automatica pelo sistema, o
Pregoeiro poderd, assessorado pela equipe de apoio, admitir o reinicio da



9.11.

9.12.

9.13.

9.14.

etapa de envio de lances, em prol da consecucdo do melhor preco,
mediante justificativa.

O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances serd de RS 10,00 (dez reais),
que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagao ao lance que
cobrir a melhor oferta.

No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao
Eletronico, o sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos proponentes, para a
recepcao dos lances, retornando o Pregoeiro, quando possivel, sua atuacdo no certame,
sem prejuizo dos atos realizados.

Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior
a 10 (dez) minutos, a sessdo do pregdo serd suspensa e tera reinicio somente decorridos 24
(vinte e quatro) horas apds a comunica¢do do fato aos participantes, no sitio eletronico
utilizado para divulgacao.

Apds o encerramento da etapa de lances, como critério de desempate, serd assegurada
preferéncia de contratacdo para as microempresas e empresas de pequeno porte,
entendendo-se por empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento)
superiores a melhor proposta classificada.

9.14.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada sera
convocada automaticamente pelo sistema para apresentar nova proposta
no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento dos lances, sob
pena de preclusao.

9.14.2. A nova proposta de pregos mencionada no subitem anterior devera ser
inferior aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que o
objeto licitado sera adjudicado em favor da detentora desta nova proposta
(ME ou EPP).

9.14.3. Ndo ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno
porte, na forma do subitem anterior, serdo convocadas automaticamente
pelo sistema as MEs ou EPPs remanescentes, na ordem classificatéria, para
o exercicio do mesmo direito.

9.14.4. No caso de equivaléncia de valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte sera realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro podera apresentar a melhor oferta.

9.14.5. Na hipdtese da ndo contratacdo nos termos previstos no subitem 9.14, o
objeto licitado serda adjudicado em favor da proposta originalmente
vencedora do certame.



9.15.

9.16.

9.17.

9.18.

9.19.

9.20.

9.21.

9.14.6. O procedimento previsto no item 9.14 somente serd aplicado quando a
melhor oferta inicial ndo tiver sido apresentada por microempresa ou
empresa de pequeno porte. Nesse caso, havendo empate entre duas ou
mais propostas, o desempate far-se-3, obrigatoriamente, por sorteio.

Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o Pregoeiro poderad encaminhar,
pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o menor preco,
para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condi¢des diferentes das
previstas no edital.

A negociagdo serd realizada por meio do sistema pelo prazo maximo de 02 (duas) horas e
poderd ser acompanhada pelos demais licitantes.

Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro examinard a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do prego em relagao ao
maximo estipulado para contratacdo no edital e verificard a habilitacdo do licitante
conforme disposi¢des do edital.

Declarada a empresa vencedora ao final da fase de lances/negociacdo, o licitante detentor
da melhor oferta devera encaminhar a proposta de precgos realinhada de forma digitalizada
no prazo de até 03 (trés) horas, contados depois de encerrada a fase de negociacdo, no
campo adequado para tal, disponivel no site www.portaldecompraspublicas.com.br. Tal
proposta deverd conter a descricdo detalhada, quantidades, unidades de fornecimento,
marca e valores (unitarios e totais), que deverdo ser iguais ao ultimo lance ofertado pelo
licitante ou ao valor negociado.

Se a proposta ou o lance de menor pre¢o ndo for aceitavel, se estiver acima do valor de
referéncia ou se o licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro abrira
diligéncia com o prazo maximo de 03 (trés horas) para o subsequente anexar a proposta de
precos atualizada de acordo com o ultimo lance por ele ofertado, apds esse periodo o
Pregoeiro examinara a proposta ou o lance, verificando a sua aceitabilidade e as condi¢des
de habilitagdo, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma
proposta ou lance que satisfaca as condi¢cOes e exigéncias constantes no edital e seus

anexos.

Dentro do prazo de 03 (trés) horas poderao ser remetidos, por iniciativa do licitante, tantos
quantos forem os documentos complementares ou retificadores afetos a sua Proposta de
Precos.

A fim de aplicar o principio da isonomia entre os licitantes, apds transcorrido o prazo de 03
(trés) horas, ndo serdo considerados, para fins de analise, sob qualquer alegacdo, o envio



da Proposta de Preco ou de qualquer outro documento complementar ou retificador,
sendo realizado, pelo Pregoeiro, o registro da ndo aceitacdo da proposta, e a convocacao
do préxima licitante.

9.21.1. Os prazos aos quais se referem o item 9 ndo serao prorrogados.

10. DA HABILITACAO

10.1. Para a habilitacdo, a(s) empresa(s) vencedora(s) deverd apresentar uma via dos

10.2.

documentos abaixo discriminados, (originais ou cépias nos termos da Lei 13.726 de 8 de
outubro de 2018 ou autenticada em cartério ou assinada digitalmente desde que
acompanhada do protocolo de verificacgdo) que deverdo ser inseridos no sistema
conjuntamente com a proposta de precos, até a hora e data estipulada para o recebimento
final das propostas, no campo adequado para tal, disponivel no site
www.portaldecompraspublicas.com.br.

10.1.1. Os documentos originais ou com autenticacdo em cartorio, deverdo ser
enviados, ou ter seu envio comprovado, via Correios, para o Departamento
de Licitagdes, Prefeitura Municipal de Aurea, situado a Praga Jo3o Paulo II,
n2 33, Centro, Aurea-RS CEP: 99835-000, no prazo maximo de 05 (cinco) dias
apos a habilitacdo da licitante.

10.1.2. Os documentos expedidos pela Internet, com autenticacdo digital e/ou com
Cédigo QR poderdao ser apresentados em forma original ou cdpia
reprografica sem autenticagdo. Entretanto, estarao sujeitos a verificagao on-
line de sua autenticidade por meio de consulta nos sitios informados nos
documentos, ou através de Coédigo QR. Os demais documentos
apresentados através de copia deverdo ser autenticados e ndo serdo aceitos
protocolos que configurem o seu requerimento.

10.1.3. Todos os documentos exigidos para habilitacdo deverdo estar no prazo de
validade, com excegdo do previsto na Lei Complementar n? 123/06. Caso o
orgdo emissor nao declare a validade do documento, serdo considerados 90
(noventa) dias contados a partir da data de emissdo, inclusive as
declaracdes, inclusive as declaracdes.

10.1.4. A documentacdo exigida neste edital devera ser compativel com as
respectivas inscricdes nas esferas federal, estadual e municipal.

10.1.5. Todos os documentos apresentados deverdo ser correspondentes a matriz
ou a filial (razdo social e CNPJ) da empresa que ora se habilita para este
certame licitatério, exceto o disposto no subitem 10.4. Entretanto, serdo
aceitos para efeito de habilitagdo documentos emitidos em nome da matriz
e valido para todas as filiais, desde que esta condicdo esteja expressa.

10.1.6. - Caso seja verificado a necessidade de comprovacdo documental, o
Pregoeiro podera solicitar originais ou cdpias autenticadas.

Da Habilitacao Juridica:




a) registro comercial, no caso de empresa individual;

b) em se tratando de sociedades comerciais, ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
com sua consolidacdo ou posteriores alteragdes, devidamente registradas na Junta Comercial;
no caso de sociedade por acdes, acompanhado de documentos de eleicio de seus
administradores; no caso de sociedades civis, inscricdo no ato constitutivo, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio;

10.3. Da Habilitacdo Fiscal e Trabalhista:

a) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual.

b) prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

c) prova de regularidade para com a Fazenda Federal, consistente na apresentacdo da Certidao
Negativa de Débitos Relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, abrangendo
inclusive as contribuicdes sociais, expedida pela Secretaria da Receita Federal do Brasil.

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual, abrangendo todos os tributos
administrados pelo Estado, mediante apresentacdo de certiddo(des), expedida pela Receita

Estadual da jurisdicdo fiscal do estabelecimento licitante;

e) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante,
abrangendo todos os tributos administrados pelo Municipio, mediante apresentacdo de
certiddo(0es) expedida(s) pelo 6rgdo municipal competente;

f) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS, mediante
certificado expedido pela Caixa Econdmica Federal (nos termos do art. 27, alinea “a” da Lein 2

8036/90);
g) Prova de regularidade trabalhista, mediante apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas - CNDT, conforme Lei 12440/2011 e Resolugdo Administrativa do TST n2 1470/2011;

h) Declaragao de “CEIS” (Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas) site:
www.portaldatransparencia.gov.br/ceis

10.3.1. A licitante que possuir restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, disposta nos
subitens “a@” a “g” do item supra, e beneficiou-se da Lei Complementar 123 terd sua habilitagao
condicionada a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, em até 5

(cinco) dias uteis a contar da data da sessdo publica que a declarar detentora da melhor oferta.

10.3.2. O prazo citado no subitem 10.3.1 deste edital podera ser prorrogado uma Unica vez, por
igual periodo, a critério da Administracdo, desde que seja requerido pela licitante durante o
transcurso do respectivo prazo.

10.3.3. O beneficio de que trata o subitem 10.3.1 deste edital, ndo eximird a licitante de
apresentar na sessao publica todos os documentos exigidos para efeito da comprovagdao da
regularidade fiscal, ainda que possua alguma restricao.



10.3.4. A ndo regularizagcdo da documentacdo, no prazo fixado, implicara decadéncia do direito a
contratacdo, sem prejuizo das penalidades previstas no item 16, deste edital.

10.4. Da Qualificacdo Econdmico — Financeira:

a) Certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pela Comarca do distribuidor da sede da
pessoa juridica. Entende-se como sede da Pessoa Juridica a matriz do estabelecimento.

10.5. Da Qualificacdo Técnica:

a) Declaracdo de disponibilidade de assisténcia técnica especializada, bem como indicacdo da
Razdo Social e endereco completo da empresa responsavel pelos servicos de garantia e assisténcia
técnica, bem como que a assisténcia técnica sera prestada “in loco” junto ao Municipio, sem
quaisquer custos adicionais, durante todo o periodo da garantia.

10.6. Da Documentacao Complementar:

a) Documento de identidade (RG, CNH ou equivalente com assinatura) do representante legal da
empresa;
b) Declaracdo de que ndo ha superveniéncia de fato impeditiva para habilitacdo (Anexo 1V);

c) Declaragdo de que ndo emprega mao-de-obra infantil (Anexo V);

d) Declaracdo de Habilitacdo e de Veracidade (Anexo VI)

e) Declaracdo que ndo emprega servidor(es) publico(s) no quadro societario da empresa (Anexo
ViI).

f) Declaragdo de enquadramento como beneficiaria da Lei Complementar 123/2006;

f.1) Em se tratando de microempresa — ME ou empresa de pequeno porte — EPP, a
comprovacao desta condicao sera efetuada mediante apresentacdo de declaragdo de que a
empresa estd excluida das vedagdes constantes do paragrafo 42 do art. 32 da Lei
Complementar n2 123/2006, (Declaragdo de enquadramento como beneficiaria da Lei
Complementar 123/2006) ou certiddo simplificada expedida pela Junta Comercial;

f.2) A certiddo devera ter sido emitida nos 90 (noventa) dias imediatamente anteriores
a data prevista para a realizacdo do certame, sob pena de ndo aceitabilidade;

f.3) Em se tratando de microempresas e empresas de pequeno porte, estas deverdo
apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de comprovacdo da regularidade
fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo;

f.4)  Havendo alguma restricdo na comprovagao da regularidade fiscal, sera assegurado
o prazo de 05 (cinco) dias, prorrogdveis por igual periodo, cujo termo inicial correspondera
ao momento em que o proponente (ME ou EPP) for declarado o vencedor do certame,
para a regularizagcdo da documentagao, pagamento ou parcelamento do débito, e emissao
de eventuais certidOes negativas ou positivas com efeito de negativa;

f.5) A ndo regularizagdo da documentagdao no prazo previsto no subitem anterior
implicard decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no artigo



81, da Lei n? 8.666/1993, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a
licitacdo.

11. DOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES DO ATO CONVOCATORIO
11.1. Os pedidos de esclarecimentos ou de impugnacdes referentes ao processo
licitatério serdo enviados somente por meio eletronico, através do site
www.portaldecompraspublicas.com.br.
11.2. Conforme previsto nos arts. 23 e 24 do Decreto Federal n2. 10.024/2019, até 03
(trés) dias uteis antes da data fixada para abertura das propostas, qualquer pessoa podera
solicitar esclarecimentos ou impugnar o ato convocatorio do pregao.

11.3. Decaira do direito de impugnar os termos do presente edital o proponente que nao
apontar as falhas ou irregularidades supostamente existentes no edital até o 3° (terceiro) dia
util que anteceder a data de realizacdo do Pregdo. Sendo intempestiva, a comunicacdo do
suposto vicio ndo suspendera o curso do certame.

11.4. Caberd ao Pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de 02 (dois) dias uteis,
contados da data de recebimento da peticdo, conforme estabelecido no § 12 dos arts. 23 e
24 do Decreto Federal n2. 10.024/2019, podendo requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracdo do edital e dos anexos.

11.5. Acolhida a peticdo contra o ato convocatério, serd designada nova data para a
realizacdo do certame.

12. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

12.1.  As razbes e contrarrazdes referentes aos recursos deverao ser encaminhadas
somente por meio eletrénico, através do portal www.portaldecompraspublicas.com.br, ou
em casos de indisponibilidade do sistema, para endereco de e-mail do Departamento de
Licitagdes.

12.2. Conforme previsto no art. 42, XVIIl, da Lei Federal n2. 10.520/2002, no art. 44 do
Decreto Federal n® 10.024/2019, declarado o vencedor qualquer licitante podera manifestar
imediata e motivadamente a intengao de recorrer, através de formulario préprio do sistema
eletrdnico, explicitando sucintamente suas razdes.

12.3. A manifestagdao expressa da intengdo de interpor recurso e da motivagdo, sao
pressupostos de admissibilidade dos recursos, e deverd ocorrer, dentro do prazo maximo de
30 (trinta) minutos apods a declaracdo do vencedor.

12.4. A falta de manifestagao imediata e motivada do licitante importara a decadéncia do
direito de recurso e a adjudicacdo do objeto da licitacdo ao vencedor.

12.5. A intencdo motivada de recorrer é aquela que identifica, objetivamente, os fatos e o
direito que o proponente pretende que sejam revistos pelo Pregoeiro.

12.6.  Sera concedido o prazo de 03 (trés) dias para que sejam apresentadas as razdes do
recurso, ficando os demais licitantes desde logo intimados para apresentar as contrarrazoes



em igual numero de dias, que comecardo a correr do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

12.7. 0O acolhimento de recurso importara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

12.8. Decaird do direito de interpor recurso perante a Administracdo, aquele que
aceitando os termos desta licitacdo sem objecdo, venha apontar, de forma extemporanea,
falhas ou irregularidades que a viciariam, hipétese em que tal comunicacdo nao tera efeito
de recurso.

12.9. Decididos os recursos, o Pregoeiro fard a adjudicacdo do objeto da licitacdo ao
licitante vencedor.

12.10. O acompanhamento dos resultados, recursos e atos pertinentes a este edital
poderdo ser consultados no endereco www.portaldecompraspublicas.com.br, que sera
atualizado a cada nova etapa do pregao.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO
13.1. Apods a declaragdo do vencedor da licitagdo, ndao havendo manifestagdo dos
proponentes quanto a interposicdao de recurso, o Pregoeiro opinara pela adjudicacdo do
objeto licitado, o que posteriormente sera submetido a autoridade competente para fins de
homologacao.

13.2. No caso de interposicao de recurso, apds proferida a decisdo, serdo adotados os
mesmos procedimentos ja previstos neste edital para adjudicacdo e homologacdo do
resultado da licitagdo.

13.3. Homologado o procedimento licitatério, o Municipio convocara o licitante vencedor
para assinar o Contrato. O mesmo devera firmar a contratagdo no prazo instituido no item
14.1, deste edital, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sanc¢des
previstas neste Edital.

14. DA ASSINATURA DE CONTRATO
14.1. O proponente vencedor devera assinar contrato dentro do prazo de 03 (trés) dias, a

partir do comunicado expedido pela Administragdao Municipal.

14.2. O prazo concedido para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma Unica
vez, por igual periodo, quando solicitado durante o seu transcurso, pela parte, e desde que
ocorra motivo justificado e aceito pela Administracdao Municipal.

15. DAS CONDICOES E FORMA DE PAGAMENTO
15.1. Os objetos deste certame serdo adquiridos com recursos do Ministério da
Educacao.

15.2 O pagamento sera efetuado apds a liberacdo dos recursos do FNDE com a aceitacdo
do objeto licitado pela Secretaria Municipal requisitante, apds a apresentagao da nota



fiscal / fatura, e, sendo o caso, somente apds a liberacdo para pagamento emitido pelo
Ministério da Educacdo, através de depodsito bancario na conta corrente da(s)
proponente(s) vencedora(s) em cada item.

15.2.1. A nota fiscal / fatura emitida pela proponente devera conter, em local de facil
visualizagdo, a indicagcdo do nimero do processo e do nimero do pregdo, a fim de acelerar o
tramite de recebimento do objeto licitado e posterior liberacdo do documento fiscal para
pagamento,

16. DAS PENALIDADES

16.1. Pelo inadimplemento das obrigacGes, seja na condicdo de participante do pregdo ou
de contratante, as licitantes, conforme a infracdo, estardo sujeitas as seguintes penalidades:

a) deixar de apresentar a documentacdo exigida no certame: suspensdo do direito de licitar e
contratar com a Administracdo pelo prazo de até 02 anos;

b) manter comportamento inadequado durante o pregdo: afastamento do certame e
suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administracdo pelo prazo de até 02 anos;

c) deixar de manter a proposta (recusa injustificada para contratar): suspensao do direito de
licitar e contratar com a Administracdo pelo prazo de até 02 anos e multa de até 10% sobre o valor
estimado da contratacao;

d) executar o contrato com irregularidades, passiveis de correcdo durante a execucdo e sem
prejuizo ao resultado: adverténcia;

e) executar o contrato com atraso injustificado, até o limite de 30 dias, apds os quais serd
considerado como inexecucdao contratual: multa didria de 0,5% sobre o valor atualizado do
contrato;

f) inexecucdo parcial do contrato: suspensdo do direito de licitar e contratar com a
Administracdo pelo prazo de até 02 anos e multa de 8% sobre o valor correspondente ao
montante ndo adimplido do contrato;

g) inexecugdo total do contrato: suspensdo do direito de licitar e contratar com a
Administracdo pelo prazo de 02 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado do contrato;

h) causar prejuizo material resultante diretamente de execucdo contratual: declaracdo de
inidoneidade cumulada com a suspensdao do direito de licitar e contratar com a Administragao
Publica pelo prazo de 02 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado do contrato.

16.2. As penalidades serdo registradas no cadastro da Contratada, quando for o caso.

16.3. Nenhum pagamento sera efetuado pela Administracdo enquanto pendente de
liquidacdo qualquer obrigacdo financeira que for imposta ao fornecedor em virtude
de penalidade ou inadimpléncia contratual.

17. DA ENTREGA



17.1.

17.2.

17.3.

17.4.

17.5.

Local, prazo e horarios de entrega: Os objetos deverdo ser entregues na Escola
Agricola de Aurea - RS, localizada na VRS 477, no prazo de 30 (trinta) dias — no horario
das 07h30min as 11h30min e, das 13h as 17h, de segundas as sextas-feiras, quando
dias uteis, devendo ser acompanhada pelo pessoal técnico da Prefeitura Municipal. O
prazo poderd ser prorrogado desde que devidamente justificado e aceito pelo
Municipio.

N3o serdo aceitos, no momento da entrega, objetos deste certame de marcas e/ou
especificacdes diferentes daqueles constantes na proposta vencedora.

A licitante vencedora deverd entregar o equipamento acompanhado de seus manuais
ou catalogos de opera¢do/manutencdo, podendo ser original, cdpia reprografica sem
autenticagdo ou obtido via Internet, no site do fabricante. Os documentos deverao
estar em lingua portuguesa ou traduzidos para este idioma.

Toda e qualquer entrega de equipamentos fora do estabelecido neste Edital, sera
imediatamente notificada a licitante vencedora que ficard obrigada a substitui-lo, o
que fara prontamente, ficando entendido que correrdo por sua conta e risco tal
substituicdo, sendo aplicadas também as san¢Bes previstas neste Edital.

A licitante vencedora devera manter atualizados, durante o periodo de garantia,
telefone, email, fax e endere¢o, devendo comunicar a Secretaria Municipal de
Educagao, qualquer alteragao de dados.

DO RECEBIMENTO DO OBJETO
17.6.

O objeto, se estiver de acordo com o Edital e a proposta, sera recebido:

PROVISORIAMENTE, no ato da entrega do objeto licitado, para posterior verificacdo de sua

conformidade com o solicitado no Edital de licitacao;

DEFINITIVAMENTE, apds a verificacdo da qualidade, caracteristicas e quantidade do bem e

18.3.

18.4.

consequente aceitacdo, no prazo maximo de até 10 (dez) dias Uteis, contados apds o recebimento
provisario.

18.2.

A aceitacdo do objeto, ndo exclui a responsabilidade civil, por vicios de forma,
guantidade, qualidade ou técnicos ou por desacordo com as correspondentes
especificacdes, verificadas posteriormente.

O equipamento recusado serd considerado como nao entregue.

Os custos de retirada e devolugdo do equipamento recusado, bem como quaisquer
outras despesas decorrentes, correrdao por conta da contratada.



18.5. A empresa contratada terda o prazo maximo de 15 (quinze) dias para retirada do
equipamento recusado, ap6ds notificacdao pelo Setor competente da municipalidade.

DOTAGCAO ORCAMENTARIA

19.1. Os recursos financeiros correrdo, inicialmente, a conta dos créditos abaixo discriminados:

07 - SECRETARIA DA EDUCAGAO

1.112 - ADQUIRIR EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS DE COZINHA E INSTRUMENTOS MUSICAIS COM
RECURSOS DE EMENDA PARLAMENTAR

4.4.90.52.00.00 - EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANNETE

20. DISPOSICOES GERAIS

20.1. E facultado ao Pregoeiro Oficial, auxiliado pela Equipe de Apoio, proceder em
gualquer fase da licitacdo, diligéncias destinadas a esclarecer ou a complementar a
instrucdo do processo, vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo que
deveria constar originalmente da proposta.

20.2. A critério da Administracdo o objeto da presente licitacdo podera sofrer acréscimos
ou supressées, de acordo com o artigo 65, § 12, da Lei Federal n.2 8.666/93.

20.3. A apresentagdo da proposta de pregos implica aceitagao plena e total das condigdes
deste Pregdo, sujeitando-se o licitante as sanc¢Oes previstas nos artigos 86 a 88, da Lei
Federal n.2 8.666/93.

20.4. Quaisquer elementos, informagdes e esclarecimentos relativos ao procedimento
licitatorio serao prestados pelo Pregoeiro Oficial e membros da Equipe de Apoio,

servidores do Municipio de Aurea, Estado do Rio Grande do Sul, situada na Praca Jodo
Paulo II, 33, Centro, Aurea — RS, CEP 99835-000, telefone (54) 3527-1141

20.5. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro, que decidira com base na
legislacdo em vigor.

20.6. O Contratante ndo aceitard, sob nenhum pretexto, a transferéncia de
responsabilidade da CONTRATADA para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos ou
quaisquer outros.

20.7. O Municipio de Aurea - RS se reserva ao direito de anular ou revogar a presente
licitacdo, no total ou em parte, sem que caiba indenizacao de qualquer espécie.

Aurea, RS, 25 de junho de 2021

ANTONIO JORGE SLUSSAREK

Prefeito Municipal



ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
PROCESSO N2 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

1. OBJETO

A presente licitacdo tem por objetivo a selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo,
visando a aquisicio de equipamentos e utensilios de cozinha para a escola agricola e
instrumentos para a banda municipal novos, conforme descricdo e especificacdo que consta no

item 3 deste termo de Referéncia.

2. JUSTIFICATIVA

A aquisicdo dos equipamentos e utensilios de cozinha para a escola agricola e instrumentos para
a banda municipal destina-se a melhorar as condi¢cdes de atendimento aos alunos Aureenses, que

frequentam este educanddrio, a consecugdo dos objetivos da Proposta/Plano de Trabalho
23400.001526/2020-51.

3. DESCRICAO DO EQUIPAMENTO

A presente licitagao tem por objetivo a selecdao da proposta mais vantajosa para a Administragao,
visando a aquisicdo de equipamentos e utensilios de cozinha para a escola agricola e

instrumentos para a banda municipal, conforme descricdo detalhada abaixo:

A balanga possui manual de instrugdes, em portugués, com imagens
nitidas e letras legiveis. Contém orientacdo para instalacdo e forma de
uso. Contém procedimentos de seguranca. Contém recomendacoes para
regulagem, manutencao e limpeza. Contém informacdes sobre garantia
e relagdo de assisténcia técnica. Contém certificado de garantia
preenchido de, no minimo, 12 meses da data de emissdao do termo de
recebimento definitivo. A balanca tem capacidade minima de 30kg. A
balanga possui divisdo de 5g em 5g. Possui display digital de 6 digitos (a

Item Descritivo Qtde.

01 BALANCA DIGITAL - 15KG (01 unidade) 01
Caracteristicas técnicas:
Tensdo: Bivolt (Fonte Automatica),Consumo: 0,8 w/hora, Temperatura
de Operacdo: -102 até +402 C, Dimensdo do Prato: 33x21cm,
Capacidade: 15kg, Tara: 15kg, Escala: 5g, Altura: 10 cm, Largura: 33 cm,
Comprimento: 34 cm, Peso: 3 kg, Garantia: 12 meses, com selo
INMETRO, possui 3 funcdes no display, exibe peso, preco/unitario e
preco/total.

02 BALANCA DIGITAL MiNIMO 30KG — LINHA COMERCIAL (01 unidade) 01




ser instalado na coluna). Possui desligamento automatico. A balanca
possui plataforma em ago inoxidavel, com medidas minimas de
40x40cm. Possui estrutura em agco com pintura epdxi. Possui pés
reguldveis. Possui coluna para sustentar o indicador de peso (display),
com altura de 45 cm. Possui selo e lacre de calibracdo do INMETRO. A
balanga possui tensdo (voltagem): 220 V ou Bivolt, conforme
especificado/indicado em seu corddo de alimentagdo (rabicho). Possui
bateria interna que permita o funcionamento em situacdes de falta de
energia elétrica. Todas as soldas utilizadas nos componentes possuem
superficie lisa e homogénea, ndo devendo apresentar pontos cortantes,
superficies dsperas ou escarias.

03

BALANGCA PLATAFORMA — 150KG — LINHA COMERCIAL (01 unidade)

Capacidade minima de 150 kg, 4 rodizios/rodas resistentes para
movimentac¢do, dimensdo minima da plataforma 30 x 40 cm, divisOes a
cada 100g, altura minima da coluna 100 cm, selo e lacre do INMETRO,
visor (indicador de peso) com display de cristal liquido de no minimo
12mm de altura e 5 digitos. Deve possuir teclas de Zero e tara. Todas as
funcbes devem ser identificadas. Fonte de alimentagdo externa para 220
V. Estrutura em chapa ago inox, acabamento em pintura industrial
martelada, grade de apoio/prote¢do para coluna com limitador/sistema
de protecdo que resguarde a célula de carga de possiveis impactos e
sobrecargas acidentais. Indicacdo da tensdo no corddo de alimentacao
do aparelho. O equipamento deve possuir selo do INMETRO e 12 meses
de garantia.

01

04

BATEDEIRA PLANETARIA - 5L — (01unidade)

Batedeira Planetaria — 5 litros, 220 volts, Estrutura em aco com
acabamento em pintura epdxi; Tampa em polimero termoformado de
alta resisténcia; Cuba em aco inox; Grade cromada; Sistema planetario
de engrenagens com helicoidais de ago; Sistema eletronico de variagao
de velocidade; Acompanha batedor espiral, batedor raquete e batedor
globo. Possui grade de seguranga que desliga o equipamento ao ser
levantada. Alimentacdo, Voltagem: 220 Volts, Poténcia: 800 Watts,
Frequéncia: 50-60 Hz, Consumo: 6,4 Kw/h.

01

05

BATEDEIRA PLANETARIA INDUSTRIAL — 20 LITROS — (01 unidade)

Batedeira planetdria com capacidade para 20 litros. DimensGes e
tolerancias: (AxLxP): 106x53x87cm ; Caracteristicas gerais: Estrutura em
aco com fino acabamento em pintura epdéxi; Cuba em aco inox; Sistema
de engrenagens helicoidais; Sistema de troca de velocidade progressiva
com polia variadora; Batedor espiral, batedor raquete, batedor globo e
escorregador para ingredientes; Opcional pedestal; Manual de

01




Instrucbes em portugués, Garantia de Doze (12) meses de garantia
contra defeitos de fabricacdo. Equipamentos de acordo com a portaria
371/09 do INMETRO, com selo de conformidade; Interface de segurancga
gue efetua o monitoramento da integridade dos botdes de emergéncia e
protecdes moveis; Possui protecdo movel intertravada, que impede o
acesso a area do batedor e que, ao ser aberta, efetua a parada imediata;
O intertravamento funciona através de duas chaves eletromecanicas
com acionamento individual, atuando simultaneamente na protecdo
movel; Corpo confeccionado em agco SAE 1010/ 1020 com pintura a po
eletrostdtica com base fosfatizada; Tacho aco inoxidavel 304, equipado
com sensor magnético que somente habilitara o funcionamento da
maquina com o mesmo na posicao de trabalho; Batedores em aluminio
especiais para cada funcdo (garfo, raquete e globo); Seis velocidades
(sempre deve-se trocar as marchas com a maquina em movimento);
Tampa superior fabricada em ABS, termicamente conformada;
Acompanha 3 Batedor: Garfo para massa semi-pesadas: pdo queijo,
cucas etc - velocidade 1 e 2 . Raquete para massa leve: cremes, bolos etc
- velocidade 3 e 4 . Globo para coberturas: clara neve, glacé etc -
velocidade 5 e 6. Velocidade dos Batedores: 1 - 49 rpm, 2 - 53 rpm, 3 -
68 rpm, 4 -83 rpm, 5-98 rpm, 6 - 115 rpm,. Tensdo: 220V (N&do é bivolt).
Consumo: 0,65 Kw/h. Peso Liquido: 115 Kg . Peso Bruto: 132 Kg.
Medidas externas: 124cm A x 40cm L x 82,5cm P . Medidas
Embalagem:132cm A x 52cm L x 90cm P. Manual de instrucbes em
portugués e 12 meses de garantia.
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BEBEDOURO DE 50L - LINHA COMERCIAL — (01 unidade)

Capacidade minima de 50l/hora de &4gua gelada, pés regulaveis e
antiderrapantes, com termostato regulavel para ajuste da temperatura,
sistema de filtragem que inclua retencdo de particulas (PIll) e reducdo de
cloro (Cl). Pia em aco inox polido, gabinete em aco inox ou chapa
eletrozincada, 02 torneiras para copo tipo lavatdrio reguldveis e de facil
acionamento pelos usuarios. 02 torneiras para copo tipo lavatério,
reservatorio de agua em material resistente, atoxico e de facil limpeza
(polipropileno ou aco inox). Serpentina em ago inox AlISI 304, isolamento
térmico apropriado, mangueiras atdxicas e adaptador para conexdao com
a rede hidraulica, baixo consumo de energia com termostato para
controle automatico da temperatura da dgua, gas refrigerante R600a ou
R 1342, Dreno para limpeza da cuba, ralo sifonado que barra o mau
cheiro proveniente do esgoto. Parafusos e porcas de aco inox. Tensao
220V, com garantia de 12 meses.
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BEBEDOURO ELETRICO ACESSIVEL — LINHA DOMESTICA — (02 unidades)

Bebedouro elétrico acessivel 220 volts — linha domestica Corpo e

02




estrutura em aco inox 430 e pés regulaveis; Aparador de agua
(pingadeira) em ago Inox 430; Serpentina em ago inox 304 (interna);
Reservatdrio em polipropileno atéxico; Isolamento térmico em PS; Boia
Controladora do nivel de dgua; Tomada de 3 pinos conforme a norma
da BNT/nbr/603351, Certificado pelo INMETRO; Baixo consumo de
energia; Termostato com 7 niveis para controle de temperatura; Gas
ecoldogico R134A; Refrigeracdo por compressor que garante maior
eficiéncia; Motor Tecumseh 1/12+ hp 127v (2,5A) OU 220v (1,10A)
60Hz-280W; Armazena 25 litros de dgua gelada; Consumo médio: 17,58
kw/h més.
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ESPREMEDOR COMERCIAL DE FRUTAS CITRICAS — (01 unidade)

Capacidade minima 01l, jogo de cones de extracdo (carambola/
castanha) em poliestireno, composto por 01 unidade pequena para
limdo, 01 unidade grande para laranja, copo coletor de 01l minimo em
aco inox ou aluminio, 02 castanhas de tamanhos diferentes, 01
coador/peneira e 01 tampa. Gabinete corpo em aco inox, copo superior
desmontavel com bica, motor de no minimo % HP, base antiderrapante.
Dimensionamento da fiacdo, plug e conectores elétricos compativeis
com a corrente de operacdo, tensdo (voltagem) 220 V. Corddo de
alimentagdao com 1,5 m de comprimento. Garantia de 12 meses.
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ESPREMEDOR COMERCIAL DE FRUTAS CITRICAS — (01 unidade)

Capacidade minima 01l, jogo de cones de extracdo (carambola/
castanha) em poliestireno, composto por 01 unidade pequena para
limdo, 01 unidade grande para laranja, copo coletor de 01l minimo em
aco inox ou aluminio, 02 castanhas de tamanhos diferentes, 01
coador/peneira e 01 tampa. Gabinete corpo em ago inox, copo superior
desmontavel com bica, motor de no minimo % HP, base antiderrapante.
Dimensionamento da fiacdo, plug e conectores elétricos compativeis
com a corrente de operacdo, tensdo (voltagem) 220 V. Corddo de
alimentacdo com 1,5 m de comprimento. Garantia de 12 meses.
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FOGAO INDUSTRIAL DE 4 BOCAS - (01 unidade)

Fogdo industrial central, com 4 bocas, dotado de forno e torneiras de
controle em dois lados opostos, fixadas em tubo de alimentagdo
(gambiarra), alimentado por GLP (gas liquefeito de petrdéleo). Dimensdes
e tolerancias: DimensGes do corpo (sem considerar a gambiarra):
Largura: 1080 mm +/- 50 mm; Profundidade: 1080 mm +/- 50 mm;
Altura: 800 mm +/- 10 mm; DimensGes maximas externas (com
gambiarra): Largura: 1330 mm; Profundidade: 1330 mm; Obs.: A
largura minima de vao livre da porta do ambiente para passagem deste
fogdo é de 1,40m. Dimensdes internas minimas do forno: Largura: 540
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mm; Profundidade: 660 mm; Altura: 310 mm; Dimensodes das grelhas:
400 mm x 400 mm +/- 15 mm; Dimens&es dos queima dores; Diametro
do queimador tipo cachimbo: 85 mm +/- 10 mm; Didametro do
gueimador tipo coroa: 180 mm +/- 10 mm; Diametro do queimador do
forno: 132 mm +/- 10 mm; Capacidade de combustdo e caracteristicas
dos queimadores: 2 queimadores simples (cachimbo) com capacidade
de combustdo de 300g/hora de GLP, dotados de espalhadores de
chamas. 2 queimadores duplo, com queimador simples (cachimbo) de
300g/hora conjugado com queimador em forma de anel (coroa) de
300g/h, perfazendo por boca, a capacidade de 600g/hora de GLP,
dotados de espalhadores de chamas. Queimador do forno tubular em
forma de “U”, com didmetro de 1”, e capacidade dequeima de 800g/h.
Torneiras de controle tipo industrial, 3/8” x 3/8” reforcadas, fixadas e
alimentadas 12 pela gambiarra. Cada queimador devera ser dotado de
torneira individual. Os queimadores conjugados devem possuir duas
torneiras de controle. Todas as torneiras deverdao ter limites
intransponiveis nas posi¢des aberto e fechado, assim como identificagao
de intensidade das chamas. Torneira do forno deve possuir identificacao
diferenciada para facil localizacdo, além da identificacdo para controle
de temperatura. Bicos injetores de rosca grossa. Reguladores de entrada
de ar fixados a cada injetor. Pressao de trabalho: 2,8 kPa. Fogao com: 4
pés em perfil “L” de aco, de abas iguais de 1 1/2” x 1/8” de espessura.
Sapatas regulaveis constituidas de base metalica e ponteira macica de
material polimérico, fixadas de modo que o equipamento fique a
aproximadamente 50 mm do piso. Quadro inferior composto por
travessas em perfil “U” de ago, em chapa 16 (1,50mm) com 60 mm de
altura e dobras estruturais, soldadas entre si, formando um quadro
rigido fixado aos pés através de parafusos e porcas de aco. Quadro
superior composto por travessas em perfil “U” de ago em chapa 18
(1,25mm), tendo as travessas longitudinais 60 mm de altura e as
transversais180mm de altura, soldadas entre si, formando um quadro
rigido fixado aos pés através de parafusos e porcas de aco. As travessas
transversais constituem-se no painel de fechamento lateral do fogao.
Tampo (tempre) constituido em chapa de aco, chapa 14 (1,90mm),
obtida através de corte a laser, em uma peca Unica. Reforgos estruturais
do tampo em aco, constituidos por perfil “L” em chapa 14 (1,90mm), de
abas iguais de 1 1/4” x 1/16” de espessura, fixados por solda a ponto na
forma de “V” ao longo da superficie inferior do tampo. Os reforgos
devem ser aplicados no perimetro do tampo, bem como em suas
divisOes internas. Fixagdo do tampo aos pés, através de 4 cantoneiras
de aco soldadas a face inferior do tampo e fixadas aos pés através de
parafusos e porcas de aco. Conjunto de apoio dos queimadores em aco,




com 40 mm de largura e 1/8” de espessura, com furacdo para encaixe. 2
bandejas coletoras em aco, chapa 20 (0,90 mm) com puxador
desenvolvido na prdpria peca. Conjunto de guias corredicas em aco para
as bandejas coletoras, chapa 18 (1,25mm). Grade inferior em ago para
panelas, constituidos por perfil “U” em chapa 20 (0,90mm), com 70 mm
de largura, e espagamento maximo de 130 mm. Grelhas de ferro fundido
para apoio de panelas, removiveis, em niumero de 4. Apoio e fixacdo do
forno através de cantoneiras de 1/4” x 1/8” e de parafusos
autoatarraxantes de aco. Tubo de distribuicdo sem costura, com
diametro interno de 1”, fixado ao fogdo por meio de 4 suportes em
metal fundido, fixados a estrutura através de parafusos sextavados e
porcas em aco. O tubo de distribuicdo devera contornar todo o fogdo e a
entrada do gds se fara através de conexao tipo “T”, de 1”, com reducao
para 1/2”, situada no ponto médio da lateral esquerda do fogdo. Ao “T”
devera ser acoplado um niple duplo de 1/2” que por sua vez, devera ser
conectado ao terminal de acoplamento quando da instalacdo do fogdao.
Terminal de acoplamento em tubo metalico flexivel sanfonado com
trancado externo em fio metdlico, com didmetro interno de 1/2”;
comprimento de 1,20 m, tendo soldado nas duas extremidades
conectores fémeas, metalicos, giratorios, com rosca BSP com diametro
de 1/2”. A extremidade destinada & conexdo com o fogdo deve vir
acoplado um adaptador de 1/2” para 1”. Obs.: O terminal deve ser
acomodado dentro do forno para sua prote¢do no transporte. Forno:
Paredes e teto confeccionados em chapa de aco, duplos, sendo a face
interna confeccionada em chapa 20 (0,90mm) e a face externa em chapa
18 (1,25mm). Isolamento entre elas de |13 de vidro. Corpo da porta em
chapa de aco, dupla, com isolamento entre as chapas de |13 de vidro. Eixo
de abertura da porta horizontal, dobradigas refor¢adas com mola e
puxador metalico. Obs.: A porta deve possuir dispositivo que a
mantenha aberta sem a aplicacdo de forca ou fechada de forma
hermética. Piso em placa de ferro fundido, bipartido e removivel, com
orificio de visualizagao das chamas. Alternativamente, o piso pode ser
fabricado em chapa de ago, esmaltada a fogo. Espessura minima da
chapa de 5 mm. 2 bandejas corredicas executadas em arame de aco,
perfil de secdo circular @=1/4". Distdncia maxima de 50 mm entre
arames. Alimentag¢dao do forno através de tubo de metdlico flexivel de
3/8”, conectado ao niple. Requisitos de seguranga: O queimador do
forno deve possuir um dispositivo supervisor de chama que mantém
aberto o fornecimento de gas para o queimador e fecha
automaticamente o fornecimento caso haja a extingao acidental da
chama. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: As matérias
primas utilizadas na fabricacido do equipamento devem atender as




normas técnicas especificas para cada material. Todas as soldas
utilizadas nos componentes em aco inox deverdao ser de argbnio e
possuir superficie lisa e homogénea, ndo devendo apresentar pontos
cortantes, superficies asperas ou escdrias. Elementos da estrutura do
fogdo fabricados em aco inox AISI 430. Bandejas coletoras e guias
corredigas em ago inox AlSI 430. Grade inferior para panelas em ago inox
AISI 430. Parafusos e porcas de aco inox. Ponteiras das sapatas em
poliamida 6.0. Grelhas do fogdo em ferro fundido com acabamento em
pintura termo-resistente. Paredes, teto e porta do forno em chapa de
aco inox AISI 430. Puxador e dobradicas do forno em aco inox. Piso em
placa de ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente ou
em chapa de aco carbono, esmaltada a fogo. Bandejas do forno em
arame de aco inox AISI 430. Bicos injetores em latdao. Torneiras de
controle em latdo com acabamento cromado. Queimadores tipo
“cachimbo” e “coroa” em ferro fundido com acabamento em pintura
termo-resistente. Espalhadores de chamas em ferro fundido com
acabamento em pintura termo-resistente. Queimador do forno em tubo
de ago inox ou em ago carbono esmaltado a fogo. Tubo de alimentagao
do forno de cobre. Todos os elementos fabricados em aco inox deverao
ser lixados em grana 180 a 220, acabamento N24 (padrdo ASTM
/A480M). O equipamento e seus componentes devem ser isentos de
rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes. Normas técnicas
de referéncia: NBR 14177 - Tubo flexivel metalico para instalacbes de
gas combustivel de baixa pressdo. NBR 15076 - Dispositivo supervisor de
chama para aparelhos que utilizam gas como combustivel. AlISI -
American Iron and Stell Institute. ASTM/ A480M - Standart Specification
for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting
Steel Plate, Sheet, and Strip. Garantia de Vinte e quatro (24) meses de
cobertura integral do equipamento.
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FOGAO INDUSTRIAL DE 6 BOCAS — (01 unidade)

Fogdo industrial central, com 6 bocas, dotado de forno e torneiras de
controle em dois lados opostos, fixadas em tubo de alimentacdo
(gambiarra), alimentado por GLP (gas liquefeito de petréleo). Dimensdes
do corpo (sem considerar a gambiarra): Largura: 1570 mm +/- 50 mm;
Profundidade: 1080 mm +/- 50 mm; Altura: 800 mm +/- 10 mm;
Dimensdes maximas externas (com gambiarra); Largura: 1820 mm;
Profundidade: 1330 mm; Obs.: A largura minima de vao livre da porta do
ambiente para passagem deste fogdao é de 1,40m. Dimensdes internas
minimas do forno : Largura: 540 mm; Profundidade: 660 mm; Altura:
310 mm; Dimensdes das grelhas; 400 mm x 400 mm +/- 15 mm .
Dimensdes dos queimadores: Diametro do queimador tipo cachimbo:

01




85 mm +/- 10 mm; Diametro do queimador tipo coroa: 180 mm +/- 10
mm; Didmetro do queimador do forno: 132 mm +/- 10 mm; Capacidade
de combustdo e caracteristicas dos queimadores: 3 queimadores
simples (cachimbo) com capacidade de combustdo de 300g/hora de GLP,
dotados de espalhadores de chamas. 3 queimadores duplo, com
queimador simples (cachimbo) de 300g/hora conjugado com queimador
em forma de anel (coroa) de 300g/h, perfazendo por boca, a capacidade
de 600g/hora de GLP, dotados de espalhadores de chamas. Queimador
do forno tubular em forma de “U”, com diametro de 1”, e capacidade de
qgueima de 800g/h. Torneiras de controle tipo industrial, 3/8” x 3/8”
reforcadas, fixadas e alimentadas pela gambiarra. Cada queimador
devera ser dotado de torneira individual. Os queimadores conjugados
devem possuir duas torneiras de controle. Todas as torneiras deverao
ter limites intransponiveis nas posi¢cdes aberto e fechado, assim como
identificacdo de intensidade das chamas. Torneira do forno deve possuir
identificacdo diferenciada para facil localizacdo, além da identificacao
para controle de temperatura. Bicos injetores de rosca grossa.
Reguladores de entrada de ar fixados a cada injetor. Pressao de
trabalho: 2,8 kPa. Caracteristicas construtivas: 4 pés em perfil “L” de
aco, de abas iguais de 1 1/2” x 1/8” de espessura; Sapatas regulaveis
constituidas de base metadlica e ponteira macica de material polimérico,
fixadas de modo que o equipamento fique a aproximadamente 50 mm
do piso. Quadro inferior composto por travessas em perfil “U” de aco,
em chapa 16 (1,50mm) com 60 mm de altura e dobras estruturais,
soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através de
parafusos e porcas de ago. Quadro superior composto por travessas em
perfil “U” de aco em chapa 18 (1,25mm), tendo as travessas
longitudinais 60 mm de altura e as transversais180mm de altura,
soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através de
parafusos e porcas de ago. As travessas transversais constituem-se no
painel de fechamento lateral do fogdo. Tampo (tempre) constituido em
chapa de aco, chapa 14 (1,90mm), obtida através de corte a laser, em
uma pega Unica, onde se encaixam as grelhas. Reforgos estruturais do
tampo em acgo, constituidos por perfil “L” em chapa 14 (1,90mm), de
abas iguais de 1 1/4” x 1/16” de espessura, fixados por solda a ponto na
forma de “V” ao longo da superficie inferior do tampo. Os reforgos
devem ser aplicados no perimetro do tampo, bem como em suas
divisGes internas. Fixacdo do tampo aos pés, através de 4 cantoneiras de
aco soldadas a face inferior do tampo e fixadas aos pés através de
parafusos e porcas de aco. Conjunto de apoio dos queimadores em aco,
com 40 mm de largura e 1/8” de espessura, com furagdo para encaixe.
6 bandejas coletoras em aco, chapa 20 (0,90 mm) com puxador




desenvolvido na 18 proépria peca. Conjunto de guias corredicas em aco
para as bandejas coletoras, chapa 18 (1,25 mm). Grade inferior em ago
para panelas, constituidos por perfil “U” em chapa 20 (0,90 mm), com 70
mm de largura, e espacamento maximo de 130 mm. Grelhas de ferro
fundido para apoio de panelas, removiveis, em nimero de 6. Apoio e
fixacdo do forno através de cantoneiras de 1/4” x 1/8” e de parafusos
autoatarraxantes de ago. Tubo de distribuicdo sem costura, com
diametro interno de 1”, fixado ao fogdo por meio de 4 suportes em
metal fundido, fixados a estrutura através de parafusos sextavados e
porcas em aco. O tubo de distribuicdo devera contornar todo o fogdo e a
entrada do gas se fara através de conexdo tipo “T”, de 1”, com reducao
para 1/2”, situada no ponto médio da lateral esquerda do fogdo. Ao “T”
deverd ser acoplado um niple duplo de 1/2” que por sua vez, devera ser
conectado ao terminal de acoplamento quando da instalacdo do fogao.
Terminal de acoplamento em tubo metalico flexivel sanfonado com
trancado externo em fio metdlico, com didmetro interno de 1/2”;
comprimento de 1,20m, tendo soldado nas duas extremidades
conectores fémeas, metalicos, giratdrios, com rosca BSP com diametro
de 1/2”. A extremidade destinada a conexdo com o fogdo deve vir
acoplado um adaptador de 1/2” para 1”. Obs.: O terminal deve ser
acomodado dentro do forno para sua protecdo no transporte. Forno :
Paredes e teto confeccionados em chapa de aco, duplos, sendo a face
interna confeccionada em chapa 20 (0,90mm) e a face externa em chapa
18 (1,25mm). Isolamento entre elas de |13 de vidro. Corpo da porta em
chapa de aco, dupla, com isolamento entre as chapas de 13 de vidro. Eixo
de abertura da porta horizontal, dobradicas reforcadas com mola e
puxador metalico. Obs.: A porta deve possuir dispositivo que a
mantenha aberta sem a aplicagdo de for¢a ou fechada de forma
hermética. Piso em placa de ferro fundido, bipartido e removivel, com
orificio de visualizacdo das chamas. Alternativamente, o piso pode ser
fabricado em chapa de aco, esmaltada a fogo. Espessura minima da
chapa de 5 mm. 2 bandejas corredigas executadas em arame de ago,
perfil de se¢do circular @=1/4". Distancia maxima de 50 mm entre
arames. Alimentacdo do forno através de tubo de metdlico flexivel de
3/8”, conectado ao 19 niple. O queimador do forno deve possuir um
dispositivo supervisor de chama que mantém aberto o fornecimento de
gas para o queimador e fecha automaticamente o fornecimento caso
haja a extincdo acidental da chama. As matérias primas utilizadas na
fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas
especificas para cada material. Todas as soldas utilizadas nos
componentes em ago inox deverdo ser de argbnio e possuir superficie
lisa e homogénea, ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies




asperas ou escorias. Elementos da estrutura do fogao fabricados em aco
inox AISI 430. Bandejas coletoras e guias corredicas em aco inox AlSI
430. Grade inferior para panelas em ago inox AISI 430. Parafusos e
porcas de aco inox. Ponteiras das sapatas em poliamida 6.0. Grelhas do
fogdo em ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente.
Paredes, teto e porta do forno em chapa de aco inox AlISI 430. Puxador e
dobradicas do forno em aco inox. Piso em placa de ferro fundido com
acabamento em pintura termo-resistente ou em chapa de ago carbono,
esmaltada a fogo. Bandejas do forno em arame de aco inox AISI 430.
Bicos injetores em latdo. Torneiras de controle em latao com
acabamento cromado. Queimadores tipo “cachimbo” e “coroa” em ferro
fundido com acabamento em pintura termo-resistente. Espalhadores de
chamas em ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente.
Queimador do forno em tubo de ago inox ou em ago carbono esmaltado
a fogo. Tubo de alimentacdo do forno de cobre. Todos os elementos
fabricados em aco inox deverdo ser lixados em grana 180 a 220,
acabamento N24 (padrdo ASTM /A480M). O equipamento e seus
componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou
elementos perfurantes. Deve conter manual de instrugdes e garantia de
Vinte e quatro (24) meses de cobertura integral do equipamento.
Normas técnicas de referéncia: NBR 14177 - Tubo flexivel metdlico para
instalagdes de gas combustivel de baixa pressdo. NBR 15076 -
Dispositivo supervisor de chama para aparelhos que utilizam gas como
combustivel. AISI - American Iron and Stell Institute. ASTM/A480M -
Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless
and Heart - Resisting Steel Plate, Sheet, and Strip.
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FORNO INDUSTRIAL A GAS COM 1 CAMARA — (01 unidade)

Forno industrial a gas com 1 camara, 220 volts, NUmero de esteiras
compativeis: 5 (vendidas separadamente); Producdo por fornada: 125
paes (25 pdes de 50 gramas por esteira); Producdo por hora: 375 paes de
50 gramas; Tempo de cozimento: 15 a 20 minutos (pdo francés); Tempo
de aquecimento do forno: 14 a 22 minutos; Temperatura: até 200 °C;
Saida de Vapor; Acabamento camara interna: pintura alta temperatura
resistente a oxidacdo; Material da estrutura: fino acabamento em aco
carbono com pintura epdxi; Acabamento frontal: ago inox escovado;
Material da porta: vidro temperado; lluminagdo interna com protecao
de vidro resistente a altas temperaturas e choques térmicos; Isolamento
interno com 13 basaltica; Liga e desliga a turbina automaticamente ao
abrir e fechar a porta; Com rodizios que facilitam o deslocamento e
controlador com indicacdo simultanea de tempo e temperatura . Manual
de instrucdes em portugués e 12 meses de garantia. Largura minima
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interna: 800 mm Profundidade minima interna: 600 mm , Altura
minima interna: 270 mm, Altura do piso interno (pedra): 1000 mm +/-
100 mm.

13 FORNO MICROONDAS 30L — (02 unidades) 02
Forno microondas 220 volts — 30 litros, Tipo: Elétrico, Poténcia: 620W,
Classificacdo Energética: A, Material: Inox, Cor: Branco, Dimensdes
(LxAxP): 45,5 x 26,4 x 35,3 cm, Peso: 10,5Kg, Garantia: 12 meses.

14 FREEZER VERTICAL 500L — LINHA COMERCIAL - (01 unidade) 01

Capacidade total (volume interno): minima de 500 |; Congelador
(freezer) vertical em aco inox com sistema de degelo “frostfree” (que
ndo precisa de descongelamento); Gabinete com duas (2) portas:
superior e inferior, com ambos compartimentos de igual volume;
Temperatura de operagao para congelamento de alimentos, no minimo,
entre -160 C e -240 C. Largura maxima do freezer: 80 cm; Comprimento
maximo: 90 cm.

Gabinete tipo monobloco revestido interna e externamente em ago inox,
em chapa 22 (0,79 mm). Isolamento do gabinete de poliuretano
injetado. Pés fixos em material metalico e macigco com revestimento de
borracha resistente. Portas revestidas interna e externamente em ago
inox, em chapa 22 (0,.79mm). Isolamento da porta de poliuretano
injetado, com espessura minima de 45 mm e densidade minima de
36kg/m3; Vedacdo hermética em todo o perimetro das portas,
constituida de gaxeta magnética sanfonada; Puxadores, trincos e
dobradigas em ago inox. Trincos com travamento automatico, ou
sistema de ima3 resistente ao peso da porta; Barreira térmica em todo o
perimetro dos batentes das portas para evitar a condensacdo,
constituida de resisténcia elétrica de baixa poténcia, intercambiavel;
Sistema de controle de temperatura por meio de termostato reguldvel,
dotado de termometro digital, com posicionamento frontal de facil
acesso; Sistema de refrigeracdo com unidade compressora selada;
Compressor hermético de , no minimo, 1/3 HP, 220 V, Temporizador
para degelo, dotado de compressor hermético 220V, Gas refrigerante
R600a, R134a ou R290. Quatro (4) prateleiras removiveis em grade de
aco inox, perfil de secao circular com diametro de %”. Distancia maxima
de 25mm entre arames. As paredes internas do gabinete devem ser
dotadas de dispositivos em aco inox que possibilitem o ajuste de altura
das prateleiras a cada 70mm (+/- 10mm); Piso interno do gabinete
revestido em aco inox, em chpa 22 (0,79mm), a base deve ter formato
de bandeja com rebaixo para o direcionamento de qualquer liquido
derramado no interior do gabinete para o dreno, com vistas ao seu
escoamento; Painel superior em aco inox, em chapa 22 (0,79mm), para




protecdo do sistema de refrigeracdo e elétrico do equipamento, com
comando automatizado, programador, termémetro digital e de controle
da temperatura; Conexdes de fiacdo com bornes dotados de parafusos
para compressdo dos fios; Corddo de alimentagdo com no minimo 2m
de comprimento. Revestimento externo e interno do gabinete, do piso e
das portas em aco inox AlSI 304, acabamento brilhante. Prateleiras em
arame de aco inox, parafusos e porcas de aco inox. Ponteiras das sapatas
em poliamida 6.0. Selo do INMETRO e garantia de 12 meses.
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LAVADORA DE ROUPAS DE 11 KG — LINHA DOMESTICA — (01 unidade)

Lavadora de roupa de 11 kg- 220 volts — linha domestica, Cor: Branco,
Tipo:Automatica, Capacidade: 13 Kg Programas de lavagem: 12, Tecla
avanca etapas: Sim, Lava edredons: Sim, Dispenser: Sabdo em po, sabao
liguido e amaciante, Rotacdo: 730 rpm, Poténcia: 750 Watts,
Classificacdo Energética: A, Corrente: 5,9 A, Frequéncia: 60 Hz, Consumo
de dagua: 202 litros, Diferenciais: Filtro Pega Fiapos; Perfect Dilution;
Turbo Agitacdo; Reutilizacdo de dgua; Lavagem do cesto, Peso: 44,50 kg .
Largura: 66,00 cm, Altura: 102,00 cm, Profundidade: 73,00 cm, Peso com
embalagem: 46,70 kg, Largura da embalagem: 70,00 cm, Altura da
embalagem: 105,50 cm, Profundidade da embalagem: 78,00 cm,
Garantia: 1 ano.
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LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL — 8 LITROS (01 unidade)

Liquidificador industrial em aco inox. Capacidade: Copo com capacidade
util de 8 litros. Copo removivel confeccionado em chapa de ago inox,
com espessura de 1 mm. Flange do copo em material plastico injetado,
em cor clara. Algas em aco inox, espessura de chapa de 1,25mm, com
bordas rebatidas para o lado interno e soldadas em toda extensdo de
modo a ndo haver retencdo de residuos. Fixacdo das alcas ao copo com
soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo a evitar o acumulo de
residuos. Tampa do copo em aco inox, espessura minima de chapa de
0,6mm, com dobras 60 estruturais que permitam a limpeza interna.
Gabinete do motor em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm,
flange superior e ao da base em material plastico injetado, em cor clara.
Dreno da flange posicionado de modo a ndao haver entrada de liquidos
no gabinete do motor. Sapatas antivibratérias em material aderente.
Facas, eixo, buchas, porca fixadora do eixo da faca e pino eldstico de
tracdao da faca em ago inox. O conjunto formado pelas facas, eixo e
elementos de fixacdo deve ser removivel para limpeza, sem a
necessidade de utilizagdo de ferramentas. Flange de acoplamento do
motor, pinos de tracao e elementos de fixacdo em ago inox. Interruptor
liga/desliga. Interruptor para pulsar. Motor monofdsico de % HP.
Dimensionamento e robustez da fiacdo, plugue e conectores elétricos
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compativeis com a corrente de operac¢do. Voltagem do aparelho: 220V .
Corddo de alimentacdo (rabicho) com 1200 mm de comprimento. Copo,
tampa, algas e gabinete em ago inox AISI 304, com acabamento BB N.7
do lado externo e 2B do lado interno, conforme padrdes ASTM. Flange
do copo, base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem,
em cor clara. Facas em aco inox AISI 420 temperado. Eixo, buchas e
porca fixadora do eixo da faca em aco inox AISI 304. Pino elastico de
tracdo da faca em aco inox AlISI 304. Flange de acoplamento, pinos de
tracdo e elementos de fixacdo em aco inox AISI 304. O equipamento e
seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou
elementos perfurantes. Todo equipamento deve vir acompanhado de
“Manual de Instrucbes” em portugués e Garantia de doze (12) meses de
cobertura integral do equipamento.
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LIQUIDIFICADOR SEMI INDUSTRIAL - 2L - (01 unidade)

Liquidificar semi-industrial — 2litros — 220 volts, potencia 800 W, rotagao
2500 RPM, volume de copo 2L, corpo e copo em inox, tampa plastica.
Dimensoes e tolerancias: Altura: 60cm , Largura: 24cmm, Profundidade:
21cm, Capacidade do copo: 2,0 litros. Caracteristicas gerais: Copo
monobloco, sem solda, fabricado em aco inox 304, com chapa de 2,0mm
de espessura; Copo monobloco sem cantos vivos, conforme exigéncias
das normas de higienizacao, evitando a proliferacdo de bactérias; Tampa
de borracha atéxica Com trava, excelente vedacdo e sobre tampa
removivel para inspecdo ou adicdo de ingredientes. Tensao elétrica220
V. Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”,
em portugués. Garantia de doze (12) meses contra defeitos de
fabricagao.
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MAQUINA DE LAVAR LOUGAS — LINHA COMERCIAL (01 unidade)

Capacidade minima de 30 ciclos (gavetas) por hora. Selo do INMETRO. -
Largura maxima 700mm, profundidade 630mm (tolerdncia +/- 20%),
altura maxima 850mm, Operagdes lavagem e enxague realizados através
de bracos giratorios superiores e inferiores, producdao mecanica minima
por hora: 540 pratos ou 270 bandejas, ou 6000 talheres ou 1080 copos.
Capacidade minima por gaveta: 33 pratos (190mm) ou 18 (300mm) ou
09 bandejas ou 36 copos (70mm) ou 50 xicaras (60mm). Painel de
comando com no minimo uma tecla de liga e desliga e 01 de operacao.
Funcdo de inicio automatico de ciclo ou se fechar a porta. Funcdo ou
sistema de lavagem econdmica com reducdo do consumo de dgua. Porta
rigida e resistente para apoio das gavetas na caga e descarga de loucgas
com abertura completa, controles automaticos de tempo de ciclo do
nivel de agua do tanque de lavagem e das temperaturas das aguas da
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lavagem e do enxague. Sistema de seguranca para interromper/pausar o
funcionamento caso a porta seja aberta. Sistema redutor de pressdo ou
acessorio/suporte para encaixe nas gavetas que garanta que na lavagem
de pratos plasticos ou de pecas leves elas ndo tombardo ou sairdo do
lugar causando problemas durante o ciclo de lavagem, isto mantendo a
qualidade da lavagem e com as respectivas instru¢des constando no
manual.

Filtro de moto-bomba de lavagem; dreno bracos de lavagem e enxague;
e tampdes desses bragos, removiveis manualmente sem necessidade de
ferramentas. Tipo de aquecimento de agua para lavagem e enxague:
elétrico. Faixa de temperatura da &gua para lavagem: de 55°a 65° C.
Faixa de temperatura da dgua para enxague: 80%a90°C.

Poténcia da moto-bomba de lavagem: minimo 1/2 CV. Poténcia da
moto-bomba de enxague: minimo 1/5 CV; Voltagem (V): 220. Estrutura
do equipamento fabricado em aco inoxiddvel, com kit de instalacdo
completo.

19

MIXER DE ALIMENTOS — LINHA DOMESTICA — (01 unidade)

Mixer de alimentos — 220 volts — linha domestica, Acessorios Recipiente
acoplavel para picar e triturar alimentos: dimensdes (LxAxP):
13,6x10,5x13,6 cm Capacidade do recipiente para picar e triturar: 1 litro
- Copo dosador com 700ml - Mixer (portatil), N2 de velocidades 2,
Poténcia (W) 200, Tensdo/Voltagem - 220V, Conteldo da Embalagem , 1
Mixer Britdnia 3 em 1 ¢/ Triturador de Alimento e Batedor de Claras,
Garantia 12 meses.

01
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PROCESSADOR DE ALIMENTOS/CENTRIFUGA (DOMESTICO) - (01
unidade)

Multiprocessador 700W com Laminas Multifuncionais em Ago Inox.
Dimensdes e tolerdncias: (LxAxP): 211x409,4x219mm. Caracteristicas
gerais: Poténcia de 700W.; Funcdo pulse; 3 tamanhos de tigelas; Ultra
Wide Mouth™ Feed Tube - Boca Ultra Larga do Tubo de alimentacdo que
permite acomodar qualquer tipo de alimento com o minimo de
preparagao prévia. Laminas multifuncionais - As laminas em ago
inoxidavel permitem triturar, misturar e moer o alimento de forma facil
e rapida. Base de plastico com botdes OFF, ON, e PULSE juntamente
com o eixo de acionamento, que gira as laminas e os discos. Funcdo
Pulse permitindo o controle preciso da duracdo e frequéncia do
processamento. Tampa da tigela com bocal largo. Socador com 2 pecas.
Tigela de 2,8 litros fabricada em policarbonato. Tigela de 2,4 litros. E
acessorios: disco fatiador fino, disco fatiador médio e disco para picar
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médio. Mini-tigela e mini-lamina - A tigela de 945 ml e a lamina de aco
inoxidavel sdo perfeitas para picar e misturar pequenas tarefas. Disco
fatiador fino (2 mm). Disco fatiador médio (4 mm). Disco para picar
médio (4 mm). Haste do disco. Ldmina de aco inoxidavel de multiplas
funcbes. Lamina para massas. ® Batedor de ovos. ® Espremedor de
sucos. ® Cor: Preta. e Voltagem: 220V. e Poténcia: 700W. Manual de
instrugdes em Portugués e garantia de 12 meses.
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REFRIGERADOR TIPO DOMESTICO “FROSTFREE” DE 410L — LINHA
DOMESTICA- (01 unidade)

Refrigerador tipo domestico Frostfree de 410L — 220 volts — linha
doméstica

Cor: Branco, Tipo: 2 portas Frost Free
Capacidade do refrigerador: 311 litros
Capacidade do freezer: 89 litros
Capacidade total (litros): 400 litros

Controle de temperatura: Sim, Alarme na porta: Sim, Puxadores:
Injetado na cor com acabamento metalico, Painel:

LED lluminacgdo interna: LED

Forma de gelo: 2 Compartimento extra-frio: Sim, Separador de garrafas:
Sim

Porta latas: Sim, Porta ovos: Sim

Gavetdo para legumes: Sim, Poténcia:

110 Watts, Pés: Estabilizadores com rodizios, Classificacdo Energética: A
Frequéncia: 60 Hz, Consumo de energia: 58,4 kWh/més, Peso: 66,00 kg
Largura: 62,00 cm, Altura: 185,00 cm

Profundidade: 75,50 cm.
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REFRIGERADOR VERTICAL EM INOX - 4 PORTAS - 100L — LINHA
COMERCIAL - (01 unidade)

Refrigerador industrial vertical de 4 portas, monofdsico 220 V,
compressor de 1/2 hp, sistema de transmissdo térmica convectiva,
através de evaporadores e condensadores com sistema de ar forcado
(sistema frost-free), dotado de 8 prateleiras ajustaveis. Dimensdes e
toleréncias: Dimensbes externas: Largura: 1250 mm +/- 50 mm ;
Profundidade: 750 mm +/- 50 mm; Altura: 1800 mm +/- 50 mm (inclui a
area da motorizagdo); Capacidade util minima 1000 litros. Caracteristicas
construtivas: Gabinete tipo monobloco revestido externamente em aco
inox, em chapa 22 (0,80 mm) e internamente em aluminio, com
espessura minima de chapa de 1 mm. Alternativamente, a parte interna
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poderd ser revestida com aco inox, em chapa 22 (0,80 mm). Isolamento
do gabinete de poliuretano injetado, com espessura minima de 55 mm e
densidade minima de 36 kg/m . Sapatas reguldveis constituidas de base
metalica e ponteira macica de material polimérico, fixadas de modo que
o equipamento fiqgue a aproximadamente 150 mm do piso. Portas
revestidas externamente em aco inox, em chapa 22 (0,80 mm) e
internamente em aluminio, com espessura minima de chapa de 1 mm.
Alternativamente, a parte interna podera ser revestida com aco inox, em
chapa 22 (0,80 mm). Isolamento da porta de poliuretano injetado, com
espessura minima de 45 mm e densidade minima de 36 kg/m. Vedagdo
hermética em todo o perimetro das portas, constituida de gaxeta
magnética sanfonada. Puxadores, trincos e dobradicas em aco inox.
Trincos com travamento automatico. Barreira térmica em todo o
perimetro dos batentes das portas para evitar a condensacao,
constituida de resisténcia elétrica de baixa poténcia, intercambiavel.
Sistema de controle de temperatura por meio de termostato regulavel,
dotado de termdémetro digital, com posicionamento frontal de facil
acesso. Sistema de refrigeracdo por transmissdo térmica convectiva,
dotado de compressor hermético de 1/2 hp, monofasico 220 V, com
sistema de ar forcado e degelo automatico (sistema frost free). Obs.: O
compressor deve ser instalado na parte superior do equipamento.
Compressor com gas refrigerante R600a, conforme legislagao vigente. O
gas a ser utilizado no processo de refrigeracdo ndo podera ser prejudicial
a camada de ozbnio, conforme protocolo de Montreal de 1987; ao
Decreto Federal n2 99.280 de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n2267 de
2000. O gas refrigerante deve ainda possuir baixo indice GWP (“Global
Warming Potential” — Potencial de Aquecimento Global), conforme
Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n25445 de 12/05/05. 8
prateleiras em grade de ago inox, perfil de segao circular com diametro
de 1/4”. Distancia maxima de 25 mm entre arames. As paredes internas
do gabinete devem ser dotadas de dispositivos em aco inox que
possibilitem o ajuste de altura das prateleiras a cada 70 mm (+/- 10 mm).
Piso interno do gabinete revestido em aluminio, com espessura minima
de chapa de 1 mm. Alternativamente, este podera ser revestido em aco
inox, em chapa 22 (0,80mm). A base deve ter formato de bandeja com
rebaixo para o direcionamento de qualquer liquido derramado no
interior do gabinete para o dreno, com vistas ao seu escoamento. Painel
superior em acgo inox, em chapa 22 (0,75mm), para protecdo do sistema
de refrigeracdo e elétrico do equipamento. Dimensionamento da fiacdo,
plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operacao.
Plugue e corddo de alimentacdo com certificacdo INMETRO. Conexdes
de fiacdo com bornes dotados de parafusos para compressao dos fios.




Todo o sistema elétrico deve ser fixado ao gabinete por meio de
bracadeiras. Indicacdo da voltagem no corddo de alimentacdo (rabicho)
do aparelho. Comprimento minimo do corddo: 2,0m. O equipamento
deve ser projetado para a temperatura de trabalho de até +82C quando
submetido a ambientes de até 432C. Devem ser utilizados componentes
(sistema de refrigeracdo) que do ponto de vista de poténcia consumida
permitam uma otimizagdo no consumo de energia durante a sua vida
util. No produto acabado, o filme plastico de protecdo das chapas de
aluminio ou de aco inox deve poder ser facilmente removido pelo
usudrio. Dessa forma é imprescindivel que na montagem do aparelho o
filme seja removido: De todas as suas partes internas; - Das dobras das
portas; - De qualquer outra parte junto a dobras; - Sob qualquer
elemento sobreposto. As matérias primas utilizadas na fabricacdo do
equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material. Todas as soldas utilizadas nos componentes em aco inox
deverdo ser de argbnio e possuir superficie lisa e homogénea, ndo
devendo apresentar pontos cortantes, superficies dsperas ou escdrias.
Revestimento externo do gabinete e das portas em ago inoxidavel AlSI
430, acabamento brilhante, n22B (padrdo ASTM/ A480M). Revestimento
interno do gabinete e das portas em aluminio estrutural 3105 H26,
acabamento liso ou lavragem estuque. Alternativamente, a parte interna
podera ser revestida com aco inoxidavel AlISI 304, acabamento n24 BB
(padrdo ASTM/ A480M). Prateleiras em arame de ago inox AlSI 304. Piso
interno do gabinete revestido em aluminio estrutural 3105 H26,
acabamento liso ou lavragem estuque. Alternativamente, o piso podera
ser revestido com aco inoxidavel AlSI 304, acabamento n24 BB (padrao
ASTM/ A480M). Parafusos e porcas de aco inox. Ponteiras das sapatas
em poliamida 6.0. O equipamento e seus componentes devem ser
isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Normas técnicas e legislacdo de referéncia: ABNT NBR 14136: 2010 -
Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em
corrente alternada — Padronizagao. AISI - American Iron and Stell
Institute. ASTM/ A480M - Standart Specification for General
Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip. ABNT NBR 14136: 2010 - Plugues e tomadas para uso
doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada -
Padronizacao. NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos
eletrodomésticos e similares - Laudos técnicos de ensaios: A amostra do
refrigerador deverd ser apresentada acompanhada dos seguintes
documentos: Declaragdo de uso do gas refrigerante especificado. Ficha
técnica do fabricante do gas refrigerante. Garantia de Vinte e quatro
meses (24) de cobertura integral do equipamento.
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Kit de instrumentos para a Banda Municipal
composta pelos seguintes instrumentos:
ESTANTE DE PARTITURA - quantidade total 14
unidades

Dobravel, com base em tripé, feita em estrutura
de metal com pintura preta e prancheta e
hastes para suporte das folhas com as seguintes
dimensdes: 50 cm na sua altura minima e 150
cm na sua altura maxima, esta deve ter

capa/bolsa protetora. Garantia de 2 anos, contra
defeitos de fabricagao, contados a partir da data de
entrega. Deve vir com manual impresso em
portugués.

01 PAR DE PRATOS - quantidade total 01 unidades
Pratos com o diametro de 14” e acabamento
laqueado, deve vir acompanhado de 2 correias de
couro, 2 protetores de maos em feltro, 1 capa/bolsa
com acolchoamento interno, no formato que proteja o
instrumento e acessorios. Garantia de 2 anos, contra
defeitos de fabricagdao, contados a partir da data de
entrega. Deve vir com manual impresso em
portugués.

BUMBO DE MARCHA COM COLETE - quantidade

total 01 unidades

Deve vir com capa protetora, com todos os itens para
montagem do colete de sustentagcdo, 1 chave de
afinacao e 2 maganetas de pellcia. A bolsa protetora
em nylon com acolchoamento interno, o colete de
sustentagao confeccionado em aluminio e deve ter
varias regulagens de altura e inclinagdo da caixa, o aro
deve ser de aluminio; os 10 parafusos de afinagao
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cromados presos as canoas metdlicas com porcas
cromadas internas. O bumbo deve ter as dimensées
de 20’ (largura) x 14"’ (altura), o casco/corpo deve ser
confeccionado em madeira e espuma na parte interna
do fuste, 02 peles batedeira em poliéster. Garantia de
2 anos, contra defeitos de fabricagdo, contados a
partir da data de entrega. Deve vir com manual
impresso em portugués.

CAIXA TENOR DE MARCHA COM COLETE -
quantidade total 01 unidades

O colete deve ser confeccionado em aluminio e possuir
varias regulagens de altura e inclinagao da caixa. Deve
conter colete de sustentagdao, chave e parafuso para
montagem, 2 unidades de baquetas de madeira; a
capa / bolsa protetora em nylon com acolchoamento
interno, no formato que proteja o instrumento e
acessorios, deve ter chave de afinagao, 10 parafusos
de afinacdo cromados-10 afinagdes, 01 pele resposta
em poliéster, a caixa tenor de marcha com colete deve
possuir as seguintes dimensdées 14’’(largura) x
12”’(altura), 01 pele batedeira em poliéster. Garantia
de 2 anos, contra defeitos de fabricacao, contados a
partir da data de entrega. Deve vir com manual
impresso em portugués.

TUBA % EM SI BEMOL - quantidade total 01

unidades

A Tuba % (bombardao) em Si Bemol, com bocal
prateado (standart), estojo rigido com parte interna
com preenchimento ergonomico no formato que
proteja o instrumento e acessorios, deve possuir
acabamento laqueado, valvulas em ago inoxidavel,
botdoes de digitacdo perolados, 2 chaves d’ agua e
porta lira com parafuso de fixagdo, a campana deve
ser entre 36,5cm e 38 cm, calibre interno entre
16,00mm e 17,00mm, luvas, flanela e dleo lubrificante.
Garantia de 2 anos, contra defeitos de fabricacao,




contados a partir da data de entrega. Deve vir com
manual impresso em portugués.

EUPHONIUM (BOMBARDINO) EM SI BEMOL
quantidade total 01 unidades

Deve vir com luvas, flanela e d6leo lubrificante, bocal
prateado(standart), estojo rigido, com parte interna
com preenchimento ergonomico no formato que
proteja o instrumento e acessorios, a campana entre
27,4cm e 30cm, o calibre interno entre 14,40mm e
14,70mm, deve possuir acabamento laqueado com
tubos de encaixe em Alpaca, botdes de digitacao
perolados e valvulas em ago inoxidavel . Garantia de 2
anos, contra defeitos de fabricagao, contados a partir
da data de entrega. Deve vir com manual impresso
em portugueés.

TROMPA DE MARCHA SI BEMOL quantidade total

01 unidades

Deve possuir acabamento laqueado e valvulas em a¢o
inoxidavel, campana entre 26cm e 32cm o calibre
interno entre 11,80mm e 12,80mm, deve vir com bocal
prateado (standart), estojo rigido com parte interna
com preenchimento ergonomico no formato que
proteja o instrumento e acessdrios, luvas, flanela e
dleo lubrificante. Garantia de 2 anos, contra defeitos
de fabricagdao, contados a partir da data de entrega.
Deve vir com manual impresso em portugués.
TROMBONE DE MARCHA SI BEMOL quantidade total

04 unidades

O trombone deve ter calibre interno entre 12,40mm e
12,70mm, campana entre 21,4cm e 25,5cm, deve
possuir acabamento laqueado e valvula em ago
inoxidavel, deve vir com luvas, flanela e odleo
lubrificante, estojo rigido com preenchimento
ergonomico no formato que proteja o instrumento e
acessorios, bocal prateado (standart). Garantia de 2




anos, contra defeitos de fabricagao, contados a partir
da data de entrega. Deve vir com manual impresso
em portugueés.

9- TROMPETE EM SI BEMOL - quantidade total 04

unidades

Calibre interno entre 11, 65mm e 11,70mm, campana
entre 123mmm e 127mm, o bocal deve ser prateado
(standart), deve possuir acabamento laqueado e
valvulas em acgo inoxidavel, deve vir com estojo rigido,
com parte interna com preenchimento ergonémico no
formato que proteja o instrumento e acessorios, deve
vir com oleo lubrificante, luvas e flanela. Garantia de 2
anos, contra defeitos de fabricagao, contados a partir
da data de entrega. Deve vir com manual impresso
em portugués.

OBSERVACOES:

-Os equipamentos, utensilios e instrumentos estdo descritos com as configuragbes e/ou
caracteristicas minimas.

-Os itens que ndo obedecerem a descricao técnica minima ndo serdo aceitos.

-0 prazo de garantia minima dos equipamentos devera ser conforme consta na descricdo de cada
item, contempla o encaminhamento para a garantia durante este prazo.



ANEXO Il - MINUTA DE CONTRATO N2.../2021

PROCESSO N¢ 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

O MUNICIPIO DE AUREA, pessoa juridica de direito publico interno, com sede Praca Jodo Paulo Il
n2 33, inscrito no CNPJ sob o n?2 92.453.802/0001-75, por representacdo legal do Prefeito
Municipal, Senhor ANTONIO JORGE SLUSSAREK, brasileiro, casado, residente no municipio de
Aurea - RS, doravante denominado CONTRATANTE €.....cccovvvevenennnn.. , pessoa juridica de direito
privado, com sede na Rua .......... , N2 ... , No municipio de ............. , inscrita no CNPJ sob o n2
........... /....-.., doravante denominada CONTRATADA, firmam o presente Termo Contratual
Administrativo, conforme processamento licitatério Pregdo Eletronico n? 03/2021, com
obediéncia a Lei Federal n2 8.666/93 e alteragdes posteriores, aos principios de direito publico e as
cldusulas e condigdes a seguir:

1. A Contratada obriga-se, na forma do estabelecido no Edital de Licitacdo, modalidade Pregao
Eletronico n? 03/2021, bem como de acordo com a proposta apresentada, a entregar o
equipamento a seguir discriminado:

Item Descritivo Qte.

01 01

O prazo de garantia minima dos equipamentos deverd ser conforme consta na descricdao de cada
item, contempla o encaminhamento para a garantia durante este prazo.

A Contratada obriga-se a entregar os equipamentos, utensilios e instrumentos para a Bandas, bem
como dar as condi¢cbes e garantias técnicas de modo a resguardar, sob qualquer aspecto, a
seguranca e o interesse do contratante.

2. Local, prazo e horarios de entrega: Os Equipamentos, utensilios e instrumentos deverao ser
entregues na Escola Agricola, localizada na VRS 477, no prazo de 30 (trinta) dias — no horario das
07h30min as 11h30min e, das 13h as 17h, de segundas a sextas-feiras, quando dias Uteis, devendo
ser acompanhada pelo pessoal técnico da Prefeitura Municipal. O prazo podera ser
excepcionalmente prorrogado por até igual periodo desde que devidamente justificado e aceito
pelo Municipio.



2.1. N&o serd aceito, no momento da entrega, equipamentos. Utensilios e instrumentos
para a Banda de marca e/ou especificacdes diferentes daqueles constantes na proposta
vencedora.

3. A Contratante pagara a Contratada pelos Equipamentos, Utensilios e Instrumentos para a
Banda, o valordeRS .......

5. Os objetos (itens) deste certame serdo adquiridos com recursos do Ministério da Educacao.
5.1 O pagamento sera efetuado apds a liberacdo dos recursos do FNDE com a aceitacdo do
objeto licitado pela Secretaria Municipal requisitante, apds a apresentacdo da nota fiscal /
fatura, e, sendo o caso, somente ap0s a liberacdo para pagamento emitido pelo Ministério
da Educacdo, através de depdsito bancdrio na conta corrente da(s) proponente(s)
vencedora(s) em cada item.

5.1.1. A nota fiscal / fatura emitida pela proponente devera conter, em local de fécil visualizagdo, a
indicacdo do numero do processo e do numero do pregdo, a fim de acelerar o tramite de
recebimento do objeto licitado e posterior liberacdo do documento fiscal para pagamento.

6. Os recursos somente serdo liberados para pagamento apds a devida conferéncia/vistoria
no objeto/equipamento.

7. As despesas provenientes do objeto deste Contrato serdo subsidiadas, inicialmente, com a
seguinte dotacdo orcamentaria:

8. 07 - SECRETARIA DA EDUCAGAO
1.112 - 4.4.90.52.00.00 - EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE

9. As partes contratantes declaram-se, ainda, cientes e conforme com todas as disposicdes e
regras atinentes a contratos contidas na Lei n? 8.666/93 com suas alteragdes posteriores,
bem como, com todas aquelas contidas no Edital de Licitacdo, ainda que ndo estejam
expressamente transcritas neste instrumento.

9.1. A Contratada fica obrigada a conceder livre acesso de servidores do Ministério da
Educacdo, bem como dos 6rgdos de controle interno e externo, aos processos, documentos,
informacdes, registros contabeis e locais de execucdo, referentes ao objeto contratado.

10. Pela inexecucao total ou parcial do Contrato, a Administracdo poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar a Contratada as seguintes sancdes: a) adverténcia, por escrito;

b) multa sobre o valor global da contratacao;
c) suspensdo temporaria de participa¢gdo em licitagdo e impedimento de contratar com a

Administracao;



d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica.

10.1. Adverténcia: executar o contrato com irregularidades, passiveis de correcao

durante a execucdo e sem prejuizo ao resultado;

10.2. Multa Didria de 0,5% sobre o valor atualizado do contrato: se executar o contrato
com atraso injustificado, até o limite de 30 dias, apds os quais serad considerado como
inexecugdo contratual.

10.3. Suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administracdo pelo prazo de 02
anos e multa de 8% sobre o valor correspondente ao montante ndo adimplido do
contrato: na inexecucao parcial do contrato;

10.4. Suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administracdo pelo prazo de até
02 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado do contrato: na inexecucgdo total do
contrato;

10.5. Declaracdo de inidoneidade cumulada com a suspensdo do direito de licitar e
contratar com a Administracdo Publica pelo prazo de até 02 anos e multa de 10%
sobre o valor atualizado do contrato: se causar prejuizo material resultante
diretamente de execucdo contratual.

10.6. As penalidades serdo registradas no cadastro da Contratada, quando for o caso.

10.7. Nenhum pagamento serd efetuado pela Administracdo enquanto pendente de
liguidagdo qualquer obrigacdo financeira que for imposta ao fornecedor em virtude de
penalidade ou inadimpléncia contratual.

10.8. A aplicacdo de quaisquer das sancdes relacionadas neste instrumento contratual
serd precedida de processo administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla
defesa e o contraditdrio.

11. Fica eleito o Foro da Comarca de Gaurama, RS, para solucionar todas as questdes oriundas
deste ajuste, renunciando as partes a qualquer outro por mais privilegiado que seja. E por estarem
as partes assim, justas e contratadas assinam o presente instrumento em 02 (duas) vias de igual
teor e forma e uma so finalidade, tudo apds ter sido o contrato lido e conferido, estando de
acordo com o estipulado.

Aurea, RS, ...de wooeveeeeennn. de 2021.

Municipio de Aurea-RS e seenseneens
Antonio Jorge Slussarek s reeanens
Prefeito Municipal, = rrerrrerrereeereneeerenaneseeenns

Contratante. Contratada.



ANEXO Ill - MODELO DE PROPOSTA

PROCESSO N¢ 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE AUREA - RS
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

01 - Razao Social da Empresa Proponente:
02 - CNPJ:

04 - Endereco:

05 - Bairro:... Cidade/UF:... CEP:...

06 - Fone: () Fax: () E-Mail:

07 - Nome para contato:

08 - Conta Corrente n2:

09 - Nome do Banco:.... N2 do Banco:...
10 - Nome da Agéncia:... N2 da Agéncia:...

Por esta proposta, declaramos inteira submissdo aos preceitos legais em vigor,
especialmente aos da Lei 10.520/02, do Decreto Municipal n2 1.902/2020, da Lei n® 8.666/93, e as
cldusulas e condigdes constantes do Edital do Pregdo Eletrénico n2 03/2021.

Propomos o fornecimento dos servigos, objeto desta licitacdo, obedecendo as estipulacdes
do correspondente Edital e as suas especificagdes, e asseverando que:
a) O prazo de validade desta proposta é de 60 dias consecutivos;
b) Todos os componentes de despesas de qualquer natureza, custos diretos e indiretos
relacionados com salarios, encargos trabalhistas, previdencidrios e sociais, e todos os demais

impostos, taxas e outras despesas decorrentes de exigéncia legal ou das condicdes de gestdo do
contrato a ser assinado, encontram-se inclusos nos precos ofertados.

Segue a Proposta de Precos:

(Descrever o item que atenda as especificagées minimas do anexo I, e de acordo com o item 7 do
Edital).

, de de 2021.

Assinatura

Nome:

RG: CPF:
Cargo:




ANEXO IV - MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO
IMPEDITIVO PARA HABILITAGAO

PROCESSO N2 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

DECLARACAO

(Nome da Empresa) , CNPJ/MF ou CIC ne. , sediada no (a)
(endereco completo), declara, sob as penas da lei, que até a

presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no presente processo licitatério,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

) ) de de 2021.

Representante Legal da Empresa



ANEXO V - MODELO DE DECLARAGAO DE QUE NAO EMPREGA MAO-DE-OBRA INFANTIL

PROCESSO N2 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

DECLARAGAO

(nome da empresa) , inscrita no CNPJ sob o

ne , por intermédio de seu representante legal o (a) Sr (a)

, portador (a) da Carteira de Identidade
ne e do CPF n? , DECLARA, para efeito de
participacdo no processo licitatério pertinente ao Pregdo Eletronico n® 03/2021, bem assim para
fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei
n? 9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho

noturno, perigoso ou insalubre e ndao emprega menor de 16 anos. Ressalva: emprega menor, a
partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz ()

OBS: em caso afirmativo assinalar a ressalva acima.

y de de 2021.

Assinatura do Representante Legal da Empresa



ANEXO VI — MODELO DE DECLARACAO DE HABILITAGAO E DE VERACIDADE

PROCESSO N2 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

DECLARAGAO

(nome da empresa) , inscrita no CNPJ sob o

ne , por intermédio de seu representante legal o (a) Sr (a)

, portador (a) da Carteira de Identidade
ne e do CPF n¢ , DECLARA para fins do
disposto no inciso VII do art. 42 da Lei n? 10.520, de 17/07/2002, estar ciente plenamente dos
requisitos de habilitacdo e que todas as declaracGes sdo veridicas, bem como todas as certiddes

o

apresentadas sdo auténticas, conforme paragrafos 42 e 52 do art. 26 do Decreto Federal n
10.024/2019, estando apta a participar do procedimento licitatorio Pregdo Eletronico n? 03/2021
do Municipio de Aurea/RS.

, de de 2021.

Assinatura do Representante Legal da Empresa



ANEXO VIl — MODELO DE DECLARAGAO QUE NAO POSSUI SERVIDORES PUBLICOS NO
QUADRO DE SOCIOS DA EMPRESA

PROCESSO N2 47/2021
PREGAO ELETRONICO N2 03/2021

DECLARAGAO

(nome da empresa) , inscrita no CNPJ sob o

ne , por intermédio de seu representante legal o (a) Sr (a)

, portador (a) da Carteira de Identidade
ne e do CPF n? , DECLARA para os devidos fins
gue ndo possui em seu quadro societdrio servidor publico da ativa, ou de empresa publica ou de

sociedade de economia mista.

) de de 2021.

Assinatura do Representante Legal da Empresa



